BENDA BORBALA

wSzakacsot olyat fogadtam”

A konyha személyzete a 17. szazadi magyar f6uri udvarokban

d

,,Edesem, szakdcsot olyat fogadtam, a ki
finom és czukkerpakker is, ainkaufer is, igen-igen derék j6 szolga, konyhames-
ternek is tettem. Mindenféle vizeket, tafeldekkerait tud csinalni, de alabb nem
szolgél 300 forintnal. Franczia ember ugyan, de németiil is tud, két szakécsot
kivan és két kuktat maga mellé otthon. Miulta itt van szaldsa[?] oly étkeket {6z
Ocson penig az kit az mienink bizony nem tudndnak fejekén megcsinélni. Prinz
Salm szakdcsa volt. — Még més szakécs is van itten, olcsébbszerd, a ki is j6 ma-
gyar modon f6z6 szakacs, talan azt is megfogadom és a magamét elbocsatom,
ugy az kuktat is, mert semmire valok™ - irta Esterhazy Pal feleségének, Thokoly
Evanak a budai taborbdl 1684 szén. A 17. szdzad masodik felében Magyaror-
szagon is felgyorsult az étkezési szokasok atalakuldsa. A magyarok altal ndj
modinak elkeresztelt valtozasok a 18. szazad elejére teljesen Uj étkezési rendet
alakitottak ki, amelyek mar alig tértek el mai étkezési szokasainktol. E valtoza-
sok 1ényeges eleme volt a f6zés mikéntjének, az asztali diszek funkcidjanak at-
alakulésa, 4j ételfajtak megjelenése. Felmertl tehat a kérdés, hogyan érintette
ez az ételek készitdit, a szakacsokat. E levél tandsiga szerint a szdzad masodik
felében nem Kkis eldnyt jelentett, ha egy szakacs tobbféle dologhoz is értett: az
¢lelmiszerek beszerzéshez (ainkaufer), cukraszathoz (czukkerpakker),* ehets asz-
taldiszek készitéséhez (tafeldekkerait). Vajon mennyire volt dltalanos ez? Mi volt
altalaban véve egy szakacs feladata? Esterhdzy egy francia nemzetiségli szaka-
csot késziilt felfogadni. Mennyire volt jellemz8 mas nemzetiségili szakacs alkal-
mazasa? Esterhazy egy magyar moédon f6z6 szakacsot is felvesz. Lehet tudni
valamit arrél, hogy a f6uri udvarokban milyen médon f6ztek? Kérdések, ame-
lyekre e tanulmany tobb mas kérdés mellett, a valaszt keresi, mikozben arra val-
lalkozik, hogy megismertessen azzal a réteggel, amely a hattérben szolgélva ja-

1 A finom kitlin6t, az einkaufer (ainkaufer) bevésarldt jelent. A levél a Magyar Orszagos Levél-
tarban Pal nador iratai kozott taldlhaté a feleségével, Thokoly Evaval folytatott levelezésben.
(P 125 495. sz. levél.) Tobbek kozott Radvanszky Béla és Kovacs Sandor Ivan is idézi: Az erdélyi
fejedelem udvari szakdcskonyve a XVI. szazadbdl. Régi magyar szakacskonyvek. Kozli: Bard
Radvénszky Béla. I. Bp. 1893. (Hazi torténelmiink emlékei. II. Szakacskonyvek) VI.; Szakacs
mesterségnek konyvecskéje. A csaktornyai Zrinyi-udvar XVII. szazadi kéziratos szakacskonyve
és a Totfalusi Kis Miklés altal kiadott kolozsvari szakacskonyv. (= Szmk) Sajté ald rend., a jegy-
zeteket és a mutatét Osszeall. Kirdly Erzsébet. Bp. 1981. (Magyar Hirmond6) 133-134.

2 Feltételezésiink szerint e kifejezés ezt jelenthette, bar ennek eddig konkrét leirasat nem talaltuk.
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rult hozza a féuri udvar hirnevéhez. E téma tobbnyire elkeriilte még az udvar
tarsadalmaval foglalkozok figyelmét is,” akik altalaban csupan néhany bekezdés-
nyit vagy esetleg egy fejezetet szenteltek a konyha személyzetének.* A magyar
féuari udvarok szakacsaival csupan Kovédcs Sandor Ivan irodalomtorténész foglal-
kozott eddig, méghozza a Szakdcs mesterségnek konyvecskéje cimmel megjelen-
tetett két 17. szazadbeli szakdcskonyv (a csdktornyai Zrinyi-udvar 17. szézadi
kéziratos szakacskonyve és a Totfalusi Kis Miklds altal kiadott kolozsvari sza-
kacskonyv) elé irt hosszabb tanulmanyaban (,4 gyomros matéria”) Egy ismeretlen
irodalmi hés: a szakdcs cimmel.” Mint a cim is mutatja, 6 elsGsorban azt vizsgalja
meg, hogy miként jelenik meg a 16-18. szdzadban a szakacs versekben, szakacs-
konyvekben.

Forrasok

A 16-17. szazadban szerte Eurépaban megnd az étkezéssel kapcsolatos irasbeli-
ség is. Ez alatt azt értjiik, hogy ekkoriban egyrészt részletes utasitdsokat kezdtek
el irni az étkezések ritudléjaban, az ételkészitésben, élelmiszer-beszerzésben
részt vevd személyek szamara, masrészt pedig egyre tobb nemzeti jellegli, szaka-
csok irta szakacskonyv jelent meg nyomtatasban. Az el6bbiekbdl tobb hasznos
forraskiadas is megjelent: német teriiletrdl szarmazo 16-17. szazadi utasitasokat
mar a 20. szazad elején kiadtak,” az angolok pedig még ennél is korabban jelen-
tették meg valogatasukat olyan forrasokbdl, amelyek fGleg az étkezé€s ritualéja-
ban résztvevok feladatait irjak le részletesen.” A magyar sziikosebb forrasanya-

3 Ritkasag az olyan munka mint Peter Brears angol torténészé, aki egy egész konyvet szentelt VIII.
Henrik konyhdinak és szakacsainak: Peter Brears: All the King’s cooks: The Tudor kitchens of
King Henry VIII at Hampton Court Palace. London, 1999.

4 Ld. pl. Josef Hrdlicka: Hodovni stiil a dvorska spolo¢nost. Strava na rané novoveékych aristok-
ratickych dvorech v Ceskych zemich (1550-1650). Ceské Budgjovice, 2000.; Barbara Ketcham
Wheaton: Savouring the past. The French Kitchen and Table from 1300 to 1789. London, 1983.;
Georg Wacha: Kiichen, Koche, Kochen. Nahrung, Versorgung und Efkultur. In: Adel im Wan-
del. Politik, Kultur, Konfession 1500-1700. Wien, 1990. (Katalog des Niederosterreichischen
Landesmuseums NF 251.) 147-168.; Terence Scully: The Art of Cookery in the Middle ages.
Woodbridge, 1995. Magyarorszdgon Zolnay Laszl6 a kdzépkori magyar kiralyi szakdcsokrol, sza-
kacsdinasztiakrdl irt Régi magyar szakacsok emlékezete cimmel Kincses Magyarorszag c. munka-
jaban. (Zolnay LaszIlo: Kincses Magyarorszdg. Kozépkori mivel6désiink torténetébdl. Bp. 1977.
324-339.)

5 Kovdcs Sdndor Ivdn: ,,A gyomros matéria”. In: Szmk 119-141. Megjelent még: Kovdcs Sdndor
Ivan: ,A gyomros matéria”. In: Ud: Szakacsmesterségnek és utazasnak konyvecskéi. Két tanul-
mény. Bp. 1988. 11-92.

6 Deutsche Hofordnungen des 16. und 17. Jahrhunderts. I-II. Hrsg. Dr. Arthur Kern. Berlin,
1905-1907. (Denkmaler der deutschen Kulturgeschichte II. Ordnungen 1-2.)

7 Pl. The Boke of Kerynge és John Russel: The Boke of Nurture, amelyek hasonl6 jellegii tarsaik-
kal egyiitt megjelentek a The Babees Book c. alatti kiadvanyban (elGszor 1868-ban adték ki). Ezt
a két kotetet adtak ki néhdny évvel ezelStt Gjra, kiegészitve a Queene Elisabethes Academy
(1869) cimet visel6 masodik kotettel: The Babees Book, [...]. Ed. Frederick J. Furnivall. Mill-
wood, N. Y. 1990.
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got néhdny évvel ezeldtt Koltai Andras gylijtotte ossze egy kotetbe. Ezek kozott
viszonylag kis ardnyban taldlhatok a kozvetleniil a konyhaszemélyzetnek szolo
utasitasok,® azonban a tobbiekében is sok utalds taldlhat az étkezésre.’

A szakacskonyv nem a 16. szazad taldlmanya,' de ez a korszak az, amikor
el6szor jelentek meg nemzeti jellegli, szakacsok készitette munkak: Italidban
Bartolomeo Scappi (1570), német teriileten Max Rumpolt (1581), Anglidban
Hugh Platt (1600) szakacskonyvei. Rdadasul ezek a nyomtatas révén szélesebb
korben terjedtek el mint elddeik. A franciaknal a 17. szazad kozepén La Va-
renne Cuisinier frangois cimd (1651) munkéjanak megjelenésével indult be a t6-
meges szakacskonyvkiadas.!"! Magyarorszagon ez a fajta irasbeliség inkdbb a
17. szdzadban vette kezdetét, igaz, a szakdcskonyvek megjelentetésében e sza-
zadban sem jeleskedtiink: mai tuddsunk szerint csupan a szazad végén latott
napvildgot az els6 nyomtatott magyar nyelvli szakacskonyv, méghozza Kolozsva-
rott, Totfalusi Kis Miklosnak koszonhetGen.? A 16-17. szdzadbdl fennmaradtak
még kéziratos szakacskonyvek, amelyek koziil a legkorabbi a 16. szdzad végérdl
vald. Ez a Szakdcs tudomdny, melynek irdja az erdélyi fejedelem udvari f6sza-
kacsmesterének vallja magat.” Ezenkiviil e szdzadbdl val6 még egy szakacs-
konyv-toredék is, melynek sem pontos keletkezési ideje, sem készitGjének vagy
tulajdonosédnak neve nem éllapithaté meg.* A szdzad elejérdl, pontosabban
1601-bdl valé Thokoly Sebestyén udvari szakacsanak, Szentbenedeki Mihalynak

8 Csdky Istvan utasitdsa konyhamesterének, Rosnyai Panak. Szepesvar, 1643. aprilis 28., Nadasdy
Ferenc utasitdsa konyhamesterének, Lében Andrasnak. Sopronkeresztir, 1648. nov. 10., Bat-
thyany II. Addm utasitésa és ordinariuma konyhamesterének és poharnokanak, Winizer Mihaly-
nak. Bozsok, 1691. oktéber 16-1692. december. In: Magyar udvari rendtartds. Utasitasok és
rendeletek 1617-1708. (= Mur) Sajto ala rend., jegyz., el6sz6: Koltai Andrés. Bp. 2001. (Millen-
niumi magyar torténelem. Forrasok.) 192-209.

9 Bethlen Gabor erdélyi fejedelem utasitdsa hopmesterének, Csuti Gasparnak. Kolozsvar, [1622—
1623]. In: Mur 69-74.

10 Ld. a Regional Cuisines of Medieval Europe. A Book of Essays. Ed. Melitta Weis Adamson.
London, 2002. tanulményait.

11 B. K. Wheaton: i. m. 113-114.

12 Szakacs mesterségnek konyvecskéje. Az ismert 1695-0s kiadas cimlapjan az szerepel, hogy ez
mar egy bovitett kiadds, azonban e kordbbi kiadas idGpontjat nem ismerjiik. Uj kiadasa: Szmk
267-422.

13 Ugyancsak Radvéanszky jelentette meg Az erdélyi fejedelem udvari szakdcskonyve a XVI. sza-
zadbodl cimmel a fent emlitett receptekkel egyiitt a Régi magyar szakdcskonyvek c. kdnyvében
1893-ban (ezentil erdélyi fejedelmi szakacskonyv). A kézirat két masolatban maradt fenn: az
egyik a 17. szazad végérdl valé és ma az Orszagos Széchényi Konyvtar kézirattaraban (Quart.
Hung. 1422.) talalhat6, a masikat Radvéanszky emliti bevezet§jében, mint Galgdczy Istvan altal
1622-ben készitett masolatot. Mai holléte ismeretlen. (Ld. még errdl: Kovdces S. I: 1. m. 11. jegy-
zet!)

14 ,,A magyar Tort. T4rs. tulajdondban 1évs, 4-rét Orvos kertész és szakéacs konyvbdl, melynek cim-
lapja, els6 levele és kozben is néhany levele hidnyzik. Ennél fogva sem irdjat, sem tulajdonosat,
sem keletkezési évét nem hatarozhatjuk meg pontosan. Irdsmodora és ortographidja utan itélve
véleményem szerint a XVI. szdzad utolsé tizedeiben iratott. Ennek megitélhetésére ezen sza-
kacskonyv kezdetének betlihi mésolatat is adom, um.” Bdré Radvdnszky Béla: Magyar csalad-
élet és haztartds a XVI. és XVII. szdzadban. I-1II. Bp. 1879-1986., III. 37-50.



18 BENDA BORBALA

a szakacskonyve.” Ot koveti Az kiz étkeknek f6zésérdl valo rovid jegyzés (latin al-
cime De communi coctione ciborum), a csaktornyai Zrinyi-konyvtarban megtalalt
kéziratos szakacskonyv a szdzad masodik felébSl.' Ennek szerzGje ugyancsak
gyakorlott szakacs volt, nevét azonban nem ismerjik, keletkezési idejérdl is csak
annyi a bizonyos, hogy 1662 elétti.”” Megemlitendé még a mainzi fejedelem, ma-
gat magyar szarmazasunak vallé f6szakdcsa, Max Rumpolt szakacskonyvének
(Ein new kochbuch. Frankfurt, 1581.) forditasa, melyet Keszei Janos készitett
1680-ban Bornemissza Anna, I. Apafi Mihaly fejedelem felesége szamara."

A fent emlitett két forrastipus — a szakacskonyvek és udvari rendtartasok —
mellett még kiilonféle udvari dsszeirasok (példaul praecbendas" és fizetési listak)
és konvenciok is hasznos forrdsaink e témaban. A legteljesebb udvari Osszeira-
sok korszakunkbol Batthyany I. Adam udvararél maradtak fenn. A tanulmény-
ban ezenkiviil tobbszor utalunk Thokoly Imre udvarardl 1682-1683-bol késziilt
Osszeirasra, amely inkabb egy fejedelmi, mintsem egy f&ari udvartartast tiikkroz.*
Ezenkiviil sok mas jellegli forrast hasznaltunk fel még: abrazolasokat, levelezé-
seket, naplokat €s leltarakat stb.

A konyhak

A szakacsokrdl irva feltétleniil kell néhany szét ejteniink a korabeli konyhak sza-
marol €s jellegérdl. A 17. szazadi magyar f6uri udvarok rezidencidin altalaban
kettS vagy még tobb konyha miikodott. Az egyik konyhat 6reg (nagy)konyhédnak,

15 A kézirat megtaldlhat6 az Orszagos Széchényi Konyvtar kéziratkatalogusaban: Magyar étkek-
nek f6zése Thokoly Sebestyén uram Gnagysaga szakacsa, Szent Benedeki Mihdly altal. 1601.
(Quart. Hung. 2906.) Megjelent elGszor 1862-ben a Vasarnapi Ujsagban Jokai Mor (Kakas
Mirton 4lnéven) bevezetsjével (Kakas Mdrton: Nemzeti eledeleink. Vasarnapi Ujsag 1862. 321.;
Régi magyar szakacskonyv. I-V. Egykort kéziratrdl kozli: Mez6-Telegdi Miskolczy Kéroly. Va-
sarnapi Ujsag 1862. 333., 345., 357., 369., 383.), majd 1959-ben a Magyar Nyelvben Kovécs J6-
zsef kozlésében (Kovdcs Jozsef: Szentbenedeki Mihaly szakacskonyve 1601-bGl. Magyar Nyelv
55[1959] 135-143.) (ezentul Thokoly udvari szakacskonyv).

16 El&szor Toldy Laszl6 jelentette meg a Torténelmi Tar 1881. és 1882. évfolyamaban (XVII. sza-
zadbeli szakacskonyv. I-1V. Kozli: Toldy Laszl6. Torténelmi Tar 1881. 367-371., 569-581., 1882.
188-200., 380-387.), majd Kiraly Erzsébet a Szakdcs mesterségnek konyvecskéje c. konyvben
(ezentdl csaktornyai szakacskonyv). (Szmk 145-266.)

17 Ld. err8l bévebben Kovacs Sandor Ivant (Szmk 43.).

18 Bornemissza Anna szakacskonyve 1680-bol. Kozzéteszi: Lakod Elemér. Bukarest, 1982.

19 Mas néven ordindriumok, melyek egyrészt tartalmaztdk, hogy kinek mennyi étel és ital jar az
udvarban, masrészt ugyanezek fizetését (készpénzben és posztdban).

20 Magyar Orszagos Levéltar (= MOL) Batthyany cs. levéltara, A Batthyany cs. kormendi kozpon-
ti igazgatdsdga (P 1322) anyagaban. A foldesuri familiara, ill. az uradalmi alkalmazottakra vo-
natkozé iratok (= FoldFam) kozott szdmos, kiilonféle Osszeirds taldlhatd. Tobbek kozott a
németujvari, ill. a rohonc-szalénaki praebendéasok konskripcidinak kényve 1634-1655. N° 352.
és 354.

21 Késmarki Thokoly Imre napldja 1676-1678. évekbdl. Kozli: Torma Karoly. Pest, 1866. (Magyar
torténelmi emlékek II. frok 18.) 73.
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a masikat tobbnyire kiskonyhdnak® hivtak. A nagykonyhaban f6ztek az Grnak és
csaladjanak, illetve az udvar familidrisainak. A kiskonyha pedig az udvar ndi ré-
szének a konyhdja volt. Ha a f6uri hdzasparnak kiskoru gyermekei voltak, akik
még veliik éltek, akkor szamukra és a dajkak szamara f6ztek ott. J6 példa erre
Batthyany I. Addm rohonci kastélya, ahol a kiskonyhat 1634-1635 kozott az
asszony Onagysaga kiskonyhédjanak nevezik, majd pedig a dajkak és gyermekek
kiskonyhéjanak. Amikor pedig Batthyany I. Adam leanya, Eleondéra 6zvegyen
maradva Rohoncra kolt6zott, a kiskonyha az 6 konyhaja lett. A kiskonyha épité-
sének szokasa igen elterjedt volt a féuri csaladok korében, Nadasdy Tamas még
a bécsi hdzaban (1559) is kialakitott egy kiskonyhat az emeleten, a foldszinti
nagykonyha parjaként.”

Erdélyben I. Rakdczi Gyorgy fejedelemsége idején a fejedelmi rezidencia-
nak szamité Fogarason (1632) harom konyhaépiilet allt: egy Gn. német konyha,
egy nagy konyha és egy deszkabdl épiilt konyha.” Kemény Janos is emliti naplo-
jaban, hogy Brandenburgi Katalin fejedelemsége idején mindhdarom konyha mi-
kodott: ,,az egyik német, masik magyar, harmad rendbéli az belsé konyha, hol
német szakacsasszonyok, leanyok féznek vala német mddonis”.” Ez lehetett a
kiskonyha, hiszen, mint majd az aldbbiakban meglatjuk, a féuri udvarokban ek-
koriban szakacsasszonyok csak ott foztek. Apafi Mihaly fejedelemsége alatt
Radnoéton két kiskonyha létezett: az egyik Bornemissza Anna fejedelemasszo-
nyé, a masik testvérhugaé, Ghillanyi Gergelynéé volt (a kastélyban 1évé kiilon
szallasan).”

A konyhamester
A konyha a magyar f6uri udvarokban a 17. szazadban a konyhamester (magister
coquorum) iranyitasa és feliigyelete ald tartozott. A konyha személyzete: a sza-
kacsok, a konyhasafar, majd a szdzad folyaman egyre tobb udvarban alkalmazott
konyhaajténallok neki voltak alarendelve. Ugy tiinik, legfontosabb feladata a
konyhan elkelt élelmiszer szimontartasa volt. Bar a beszerzés nem az 6 feladata
volt, minden konyhara keriil§ élelmiszer az 6 kezei kozott ment at. Ezért egy-
részt mindennap, masrészt hetente el kellett szimolnia a konyhan elkelt €léssel.
Ugyancsak ezzel Osszefiiggésben szigortian be kellett tartatnia az asztali rendtar-

22 A kiskonyha elnevezés nem volt jellemzd a Kirdlyi Magyarorszag egészére, az azonban tovabbi
kutatasi feladat, hogy mely teriileteken terjedt el és melyeken nem.

23 Udvardy Gyorgy levele Nddasdy Tamashoz. Bécs, 1559. nov. 11. Ld. Magyar levelek a XVI. sz4-
zadbdl. IV. Kozli: Dr. Komaromy Andréas. Torténelmi Tar 9(1908) 205.

24 Fogaras inventariuma 1632. jan. (MOL, Urbaria et conscriptiones [= UetC] fasc. 14. N° 59.)

25 Kemény Janos Onéletirdsa. In: Kemény Janos és Bethlen Mikl6s miivei. Szoveggond., jegyz. V.
Windisch Eva. Bp. 1980. (Magyar Remekirdk) 141.

26 Kovdcs Andrds: A radnéti varkastély. Kolozsvar, 1994. (Erdélyi Tudomanyos Fiizetek 215.)
20., 45.
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tast, vagyis tigyelnie arra, hogy mindenki a neki kijelolt asztalndl étkezzen, és
hogy minden asztalra az el6re meghatarozott mennyiségli €s mindségi ételt ad-
jak.”” Masik alapfeladata a konyhéan valé rend és tisztasag megvalGsittatasa volt.
Ennek megfeleléen a konyhamester felelGssége volt, hogy illetéktelen ne men-
jen be a konyhdba, a szakdcsok ne adjanak extra adagokat senkinek, sajat huast
ne f6zzenek a konyhan. De neki kellett szimon tartania a konyhaedényeket is,
feljegyezve, hogy mennyit adott at beldliik a szakacsoknak és ellendriznie folya-
matosan, hogy egy se vesszen el bel6liik. A tisztasdg — ma Ggy mondanank, a hi-
giénia — mar a 17. szazadban is fontos kovetelménnyé valt, és a konyhaban erre a
konyhamesternek kellett tigyelnie. A konyhaedények tisztan tartasa érdekében
példaul Csaky Istvan megkovetelte, hogy a fazekakat minden este elmossak,” az
erdélyi fejedelmi szakdcskonyv irdja még ennél is szigoribb: ndla reggel a sza-
kécs elsd és legfontosabb feladata, hogy a tiszta fazekat megoblitse.” A konyha-
edények mellett a szakacsok tisztasagara is gondot kellett forditania. Rumpolt
szakacskonyvének elején hangsuilyozza, hogy mind a szakacsok, mind a szakéacs-
inasok tisztdk legyenek: ruhdzatuk mindennap tiszta fehér legyen, kiilsejiik pe-
dig dpolt.*” A konyhamester a mészarosoktol csak tisztan vehette at a hast, a sza-
kacsok csak tisztan nyudlhattak az ételekhez. A konyhamestert egyes udvarokban
el6kostoloként is alkalmaztak. A felsorolt feladatainak gondos ellatasa érdeké-
ben az étkezés egész idGtartama alatt jelen kellett lennie a konyhén.
Radvanszky Béla szerint konyhamesternek a legjobban f6z6 és a legiigye-
sebb szakacsot tették meg.”! Ezt a megallapitasat feltehetGleg a fent idézett Es-
terhazy-levélre alapozza. Szerintiink azonban ez nem volt 4ltalanos, és feltehets-
leg inkébb a szdzad mésodik felének atalakuldsaihoz kothetd valtozasokkal fiigg
Ossze. Ugyanis tobb jel is utal arra, hogy ekkoriban a mindennapi nyilvanos étke-
zések megszlinésével, illetve az udvartartas ellatasanak atalakuldsaval (mar in-
kébb pénzben, mint ellatisban fizették az udvari embereket) csokkent az alkal-
mazottak szdma és egy ember egyszerre tobb tisztet, feladatkort is ellatott.
Megvizsgalva a ma rendelkezésiinkre all6 forrdsokat, megallapithatjuk,
hogy a szézad els6 felében a konyhamester tobbnyire a familiarisok kozil keriilt
ki és nem tudott f6zni. Példaul Batthyany I. Adam négy konyhamestere koziil
egy biztosan nem volt szakacs mielGtt e tisztre kinevezték, mivel nem a szaka-

27 A f6uri udvarokban tn. asztali rendtartasokat készitettek, amelyekben meghataroztak, hogy ki
kivel iilhet egy asztalnal. Az Ur asztala mellett dltalaban kiilon asztala volt az uraiméknak,
fraucimereknek, konyhaszemélyzetnek stb. A kiilonb6z6 asztalokhoz pedig kiiléonbozs, az ott
il6k tarsadalmi rangjdnak megfelel6 mennyiségli és minGségli étel jart.

28 Csaky Istvan utasitdsa i. m. 192.

29 Régi magyar i. m. 11.

30 Bornemissza Anna szakdcskonyve i. m. 40.

31 Bdré Radvidnszky B.: Magyar csaladélet i. m. 1. 438.) Feltételezésiink szerint a szdzad masodik
felében véltozott a konyhamester szerepe, amelynek lehetett kovetkezménye, hogy mar kifeje-
zetten f6zni tudé embereket alkalmaztak konyhamesternek és nem egy familidrist. E hipotézis
megerdsitése vagy elvetése még tovabbi kutatdsokat igényel.
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csok, hanem a familidrisok® kozott irtak Ossze: Pulyai Gyorgy (1650-1655)
ugyanis 1647-t61 , kinevezéséig” (1650) Batthyany Adam étekfogdja volt. Miutan
letette konyhamesteri cimét, eltdvozott az udvarbol, de Batthyany szolgalatdban
maradt: 1655-t61 a hazi uraim kozott soroltak fol.** Batthyany Addm elsé kony-
hamesterének, az 1633-t6l 1649-ig szolgald Horvath Miklosnak el6életét és uto-
életét nem ismerjiik. Viszont a fennmaradé két konyhamesterrdl legalabb annyit
tudunk, hogy sohasem szolgaltak szakicsként elGtte a Batthyany-udvarban:
Vacsicsai Gasparrol (1655-1659) és az 6t kovets Pathay Istvanrdl (1659-t61, a
Batthyany I. Adam halla utani id6szaktol) van sz6. (Pathay ,lehet, hogy azonos
azzal a Pathay Istvannal, aki 1652-t6l 1655-ig a Batthyany fitk praeceptora volt,
majd continuus udvari nemesként szolgalt harom l6val Batthyany Adamnal”,*
vagyis 0 is feltehetSleg a familiarisok koziil kerilt ki.)

Thokoly Imre két konyhamestere is a familiarisai koziil kerilt ki: mindket-
t6t a viceuramék kozott irtak ssze.” (Batthyany I. Addamnal is felért a konyha-
mesterek fizetése a viceuraimék fizetésével!)

A nyugat-eurdpai udvarokra is az a jellemzd, hogy a konyhamestereket alta-
laban a familiarisok kozil véalasztottak ki.*® Azonban elGfordulhatott, hogy vala-
ki szakmai karriert futott be és szakacsbol emelkedett f6konyhamesterré, egy-
ben megkapvan az ezzel a tisztséggel jar6 nemesi rangot. Ez tortént példaul V.
Karoly (1364-1386) Taillevent nevezeti szakacsaval, aki kuktabol lett szakacs,
majd fészakacs, végiil f{6konyhamester, 1392-t61 pedig az udvari élelmiszer-ella-
tas feje. Ekkor mar a nemességet is megkapta és cimere ,,hat rézsaval szegélye-
zett harom labas” lett.”’

A konyhamester tiszte francia teriileten a 14. szdzadban, német teriileten
mar a 15. szdzadban bizonyithatoan 1étezett. A kozépkori lengyel kirdlyi udvar-
ban is a konyhamester allt a konyhaszemélyzet élén, igaz, a lengyel kifejezést
(kuchmistrz) csak a 16. szazad kozepétdl kezdték hasznalni.™

32 A familidrisok rangjuknak és feladataiknak megfelelGen kiilonb6z8 csoportokat alkottak, ame-
lyek kozott lovaik és szolgaik szdma szerint hierarchikus rend allapithaté meg. A legelSkel5bb
csoport az un. ,,f6ember szolgaké”, mas néven f6uraiméké (3 vagy tobb 16) volt, ket kovették a
viceuramék (1-2 16). A lovas ifjak vagyis étekfogdk (2 l6val) nem annyira rangban, mint éveik
szamaban kiilonboztek az uraiméktdl, ami azt jelenti, hogy bizonyos id6 utan kozéjiik 1éphettek
eld. Az étekfogdkat a nemes inasok vagyis tizenéves, tanulni kiildott nemesifjak kovették a hie-
rarchidban.
1d. ott. Koltai Andrds: Batthyany Adam és udvara 1625-1659. Bp. 1999.

34 Az azonositas nehézségét az okozza, hogy az 1659. évi pracbendajegyzéken Pathay Istvan egy-
arant szerepel a continuus uraimék kozott és konyhamesterként is. Ld. erre Koltai A.: i. m.

35 Késmarki Thokoly Imre napldja i. m. 73.

36 Francia teriileten a kozépkorban is (Georges és Germaine Blond: Evezredek asztalanal. Taplal-
kozasunk torténete. Bp. 1971. 131., 135.). A 16-17. szdzadban német teriileteken (Samuel John
Klingensmith: The Utility of Splendor. Ceremony, Social Life and Architecture at the Court of
Bavaria, 1600-1800. London, 1993. 8.; Deutsche Hofordnungen i. m.).

37 G. és G. Blond: i. m. 135.

38 Maria Dembiriska: Food and Drink in Medieaval Poland: Rediscovering a Cuisine of the Past.
Philadelphia, 1999. 54., 65.
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Az eddigi szakirodalom alapjan nehéz eldonteni, hogy a kozépkori Magyar-
orszagon létezett-e a konyhamesteri tisztség. ElsGsorban azért, mert a szakiroda-
lom Osszekeveri a fszakdcs és a konyhamester személyét. JO példa erre egy az
1430-1450 koriili évekbdl szarmazo, fametszetti kartyasoron fennmaradt kony-
hadbrazolas.” E kartyasoron a négy szint négy orszag — Német-, Francia-, Cseh-
és Magyarorszag — cimere jelenti. A magyar cimerrel ellatott sorozat VII. lapja-
ra egy ,,Kuchenmeistert” rajzoltak. A német Kuchenmeister kifejezést Zolnay
Laszl6 és Kovacs Sandor Ivan is f6szakacsmesternek forditotta és ezért a képet
az els6 magyar szakédcsabrazoldsnak tartjak.* Pedig a Kuchenmeister egyértel-
miien konyhamestert jelent, akinek feladatai és tarsadalmi helyzete mind a f6-
szakacsétol, mind a konyhasafarétol eltért.”

1. tdbldzat
Magyarorszagi udvari konyhamesterek és fizetésiik

Név Udvar 1d6 Fizetés
Baksai Péter Esterhdzy Miklds 1627-1636 40 ft
Pulyai Gyorgy Batthyany I. Adam | 1650-1654 44 ft
Horvath Miklés Batthyany I. Adim 1634-1648 40 ft
Nagy Jakobi Apafi Mihaly 1665 70 ft
Papp Mihaly Apafi Mihaly 1665 70 ft
Berzeviczy Istvan | Thokoly Imre 1682/1683 150 ft
Badanyi Adam Thokoly Imre 1682/1683 80 ft

Matyas, II. Ulaszlo és II. Lajos udvaraval foglalkozd torténészek tobbsége
nem tesz emlitést a kiralyi udvar alkalmazottai k6zott konyhamesterrdl. Szerin-
tiik a konyha megfelel6 élelemmel valo ellatasat a kirdlyi safar (dispensator regie
majestatis) biztositotta, 6 adta ki a szakacsok fizetését is. A konyhaban pedig a
f6szakacs (magister cocorum regalium) iranyitotta a munkakat. Egyediil Fogel
Jozsef ir konyhamesterrdl I1. Ulaszl6 udvarardl értekezvén. O viszont nem emlit

konyhasafart.

39 Hofamterspiel, Wien, um 1455. Kunsthistorisches Museum Kunstkammer N° 5078.

40 Zolnay részletesen elemezte a képet és megallapitja, hogy az ,,elSkels, udvari viseletbe 01tozott
alaknak” a véllat a Sarkanyrend cimere €kesiti. E rangos kitiintetés elgondolkodtatja ugyan, de
ugy véli, a ,kirdlyi f6szakacsmesteri tiszt is hovatovabb orszagos méltosag” lett, ezért kaphatta
meg a képen lathatd tri ember. Kovacs Sdndor Ivdn kordbbi tanulmanydban f&szakdcsnak
mondja, egy késobbiben, melyben Kd&szeghy Pal gasztrondmiai targy( versét elemzi, viszont
megallapitja, hogy ,,a konyhamester eszerint nem a szakécs szinoniméja”. Zolnay L.: i. m. 328.;
Szmk 119-120.; Kovdcs S. I.: i. m. (1988) 82.

41 A fent emlitett kartyasoron 1évé Kuchenmeister-abrazolas arra utal, hogy német teriileten bizto-
san létezett e tiszt, a forrds jellege miatt viszont nem tokéletes bizonyiték a magyar konyhames-
ter 1étére.
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A magyar fouri udvarok tobbsége egy konyhamestert tartott, de néhol f6- és
vicekonyhamestert is alkalmaztak. Példaul Thurzé Gyorgy nador* és a szdzad maso-
dik felében a fejedelmi udvart tarté Thokoly Imre (1685).* Egy masik nador, Ester-
hazy Mikl6s viszont nem kovette elddje példajat, neki ugyanis csak egy konyhames-
tere volt. A kisebb udvarokban a konyhamester tisztét visel§ személy mas tisztet is
kaphatott, erre jo példa Batthyéany II. Adam udvara, ahol a konyhamester, Winizer
Mihaly (1691-1692) egyben pohérnok is volt.* Az erdélyi fejedelmi udvarban min-
dig két konyhamestert talalunk, fiiggetleniil att6l, hogy éppen ki volt a fejedelem.

A konyhamesterek altalaban kisebb fizetést kaptak mint a f6szakacsok, agy
fogalmazhatnéank, hogy fizetésiik a szakacsok kozéprétegéhez tartozott. Batthya-
ny I. Adam és Esterhazy Mikl6s konyhamestere 40 ft-ot kapott, ami Batthyany
udvardban kb. a kétlovi uraimék fizetésével (32 ft) ért fel. E két udvarban a leg-
jobban fizetett szakacsoknak 70-75 ft jart. KiemelkedGen magas fizetése volt vi-
szont Thokoly fékonyhamesterének (150 ft), de vicekonyhamestere is (80 ft) jo-
val tobbet kapott az atlagosnal. Thokoly udvardban igy a konyhaszemélyzetet
illet6leg a f6konyhamesternek jart a legmagasabb fizetés. Apafi Mihdaly erdélyi
fejedelem udvaraban is viszonylag nagy volt a két konyhamester fizetése (70 ft),
joval tobb a legjobban fizetett szakdcsokénal (40 ft). Ugy tlinik tehat, hogy Tho-
koly ebben is az erdélyi fejedelmi udvar szokasait kovette.

Hatalmasnak szamito fizetést (300 ft) kapott Esterhdzy Pal mar emlitett
francia konyhamestere, fészakacsa.® O feltehetéleg annak koszonhette a kirivo
dijazésat, hogy mar a korszakban is nagyra tartott, de kevéssé ismert francia
konyhat képviselte. A 17. szdzadban a cseheknél is egy konyhamester volt az al-
talanos (csak az olmiitzi piispokoknél van adat kett6rol: az egyik az udvariak,
a masik a cselédek konyhamestere volt) és feladatkore is megegyezett a magyar
konyhamesterekével. Német teriileten a valasztofejedelmek udvaraiban a 16-17.
szazadban mindenhol egy konyhamester (Kiichenmeister) iranyitotta a konyhaval
kapcsolatos teendGket.*® Ugyanigy volt ez a Habsburg-udvarban (1576 és 1612)
is, ahol a konyhamester fizetése kiemelkedGen magas (600 fl-gulden) volt a tob-
bi konyhai alkalmazotthoz képest.*’ A fizetési listan 6t kovets Sommelier (a pin-
cék iranyitdja) fizetése csupan 340 fl volt, a foszakacsé pedig 240 f1.*

42 Vicekonyhamester név nélkiil tébbszor is szerepel kiilonbozs osszeirdsokban. Igy pl. Thurzé
Imre lakodalman (1618) a konyhdhoz 1at6 egyik gazda a vicekonyhamester volt. (MOL Thurzé
csalad levéltara [E 196] 35. cs. Ingdségleltarak) Thurzé Imre temetésekor (1620) kiosztott posz-
tolistan is szerepel vicekonyhamester. (Bdré Radvdnszky B.: Magyar csaladélet i. m. II. 377.)

43 Késmarki Thokoly Imre napldja i. m. 73.

44 Batthyany II. Adam utasitdsa i. m. 199.

45 Kovdcs S. 1.: 1. m. (1988) 84.

46 Kivétel a pfalzi hercegség. Deutsche Hofordnungen i. m. II. X.

47 Ezenkivil négy lovat tarthatott még. Ld. Thomas Fellner: Die Osterreichische Zentralverwal-
tung. I. Von Maximilian I. bis zur Vereinigung der osterreichischen und bohmischen Hofkanzlei
(1749). 2. Aktenstiicke 1491-1681. Wien, 1907. (Veroffentlichungen der Kommission fiir neuere
Geschichte Osterreichs 6.) 111.

48 Jaroslava Hausenblasova: Der Hof Kaiser Rudolfs II. Eine Edition der Hofstaatsverzeichnisse
1576-1612. Praga, 2002. (Fontes Historiae artium IX.) 175.
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Franciaorszagban viszont a 17. végén mar a nagyobb udvarokban is kozvetle-
niil a maitre d’hotel, vagyis az udvarmester (hopmester) irdnyitasa ala tartoztak az
étkezéssel kapcsolatos dolgok, és feladatai kozott megtaldljuk a konyhamester és
a konyhasafar teenddit is: élelmiszerek beszerzése, tarolasa és feliigyelése, a min-
dennapi menu oOsszeallitdsa, elGkészitésének és télalasanak ellendrzése.” Ez
Osszefiigghet azzal a mar emlitett tendencidval, hogy mar a nagyobb udvarokban is
egyre kevesebb ember szamara f6ztek, igy egyre kisebb apparatusra volt sziikség.

A 16-17. szdzadi Anglidban a f6uri udvarokban a clerk of kitchen (clericus
coquinus) ellendrzése ala tartozott a konyha és személyzete, és az élelmiszer be-
szerzése.™ A clerk of kitchen jelentése konyhairnok, azonban mivel feladatkore
megegyezik a konyhamesterével (részletesen lasd a The Book of Courtesy-ben™),
tulajdonképpen & is konyhamesternek tekinthets.”

A konyhasafar

»2Minden 6 konyha dolgai kivaltképpen vald tisztasaggal, serénységgel jok,
udvarisok és rendesek légyenek. Tiirhet6 aran tudjon vasarolni. [...] Az j6 safar
tudjon olvasni, irni, szdmot vetni, és mindenkor szép, tiszta kontosi 1égyen, se-
rény, baratsagos, vigyazo, és azokat, azmelyeket vasarlott, és hazahozta, kivalt-
képpen valo tisztasaggal megoltalmazza €s eltégye, és mindenkor arra vigyazzon,
hogy valami maradjon. Ha pedig vagy vadhuas avagy mas hiismaradék, halak, ma-
darak avagy egyéb konyhai eledelek lennének, melyek elvesznének s toviabb nem
tarthatndk, ugy a safar az konyhamesterrel egyiitt az szakacsnak kiadjik, és egy-
mas utan mind az cselédnek, mind pedig az uraknak f6zzék meg.”>

A 17. szazadban a konyhaséfar feladata az udvar ellatdsdhoz sziikséges élel-
miszer beszerezése, feliigyelése és kiadasa volt. Rumpolt, a mainzi fejedelem f6-

49 B. K. Wheaton: i. m. 100-104. Jeroen Duindam holland torténész ugyan hosszan ir munkéjaban
(Vienna and Versailles. The Courts of Europe’s Major Dynastic Rivals, 1550-1780. New York,
2003. [New Studies in European History]) a versailles-i udvar szerkezetérdl, a konyha személy-
zetérdl azonban csupéan annyit ir, hogy a bécsihez volt hasonlatos. EbbSl azonban nem dertil ki
egyértelmiien, hogy volt-e még konyhamester, vagy sem a 17. szdzadban a kirdlyi udvarban.

50 Peter Brears: Tudor Britain. In: A taste of history. 10.000 years of food in Britain. Ed. Peter
Brears. London, 1993. 145.

51 The Book of Courtesy. In: The Babees Book i. m. 39-61.

52 A latin elnevezés (clericus coquinus) egyértelmiivé teszi, hogy nem konyhamester a jelentése az
angol kifejezésnek, hiszen annak magister coquorum a latin megfelelgje. Ez a kifejezés nem sze-
repel az emlitett konyvben. A 12. szdzadban taldn 1étezett ez a tisztség, legalabbis erre utal egy
angol torténész kovetkez6 megjegyzése ,,We know by the estates owned by the Conqueror’s Head
of the Kitchen — magister coquorum or magnus coquus — as recorded in Domesday Book, that the
holder of this important office was no menial servant” (Mivel a Domesday Book-ban feljegyezték,
tudunk olyan birtokrol, amit a Hoditd [Vilmos] konyhafénoke — a konyhamester vagy fGszakédcs
— birtokolt, és e fontos tisztség viselgje nem kozonséges szolga volt). (André L. Simon: History
of Gastronomy. In: We shall eat and drink again — a wine and food anthology. Ed. by Louis
Golding. Hutchinson, 1944.)

53 Bornemissza Anna szakacskonyve i. m. 38-39.
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szakacsa a safar feladatai koziil a piacon vald vasarlast hangsilyozza (lasd a fenti
idézetet!). A magyar f6uri udvarokban viszont a beszerzés féleg a kiilonbozd
uradalmakbol szdrmazé termények, allatok bevételezését jelentette, mivel ekko-
riban a majorsdgokban megtermelt javakat és a jobbdgyok terménybeszolgalta-
tasainak nagyobb részét az udvar ellatasara forditottak és csak kisebb részét tud-
tak értékesiteni. Piacon fGleg olyan a fouri birtokon nem termelt cikkeket
vasaroltak mint fliszerek, édességek stb. A konyhasafar a feliigyeletére bizott
élelmiszerek koziil a konyha(k)ra valot atadta a konyhamesternek (tdbbnyire
naponta). Ezenkiviil kiadta azok praebend4jat (a bort és cipot kivéve), akiknek
nem jart valamelyik konyharol f6zott étek (pl. naponta bizonyos mennyiségi
marhahust). Egyes fouri udvarokban nem lévén konyhasafar, a praebendat a
praecbenda-oszt6 safar adta ki és az udvarbird tartozott felel6séggel a kiadott
mennyiségekért (Wesselényi-udvar).”* A konyhasafar természetesen a bevétele-
zett és a kiadott élelmiszerrel koteles volt elszamolni. Batthyany II. Adam udva-
raban a konyhasafar kapta kézhez azt a lajstromot is, amelyen meghataroztak,
melyik asztalra, mennyi és milyen élelmiszer keriilhet.”> A legtobb udvarban az
ilyen asztali rendtartast a konyhamesternek adtak at. Batthyany II. Adam udva-
raban feltehetSleg a poharnoki tisztet is bet6ltd konyhamester vallarél kivantak
ily moédon levenni a teher egy részét.

A konyhasafar tiszte mar a kozépkorban is létezett szerte Eurdpaban.
A burgundi udvarban - feltehetdleg az udvar nagy mérete miatt — kett6t is alkal-
maztak. Ok voltak felelgsek a konyha rendjéért, kiadasaiért, a sziikséges élelmi-
szerek napi beszerzéséért és az un. udvari beszallitok szerz6déséért.>

A kozeépkori magyar kiralyi konyha gazdasagi iranyitoja a kiralyi safar
(dispensator regiae majestatis) volt. O szerezte be a kiralyi konyha szimara sziik-
séges élelmiszert, Orizte a kirdlyi éléstarat és a kirdlyi pincét, adta ki a konyha
személyzetének (szakacsok, szakacslegények, kuktak, mosogatok) fizetését.
Mindezen feladatai ellatdsara havonta vagy hetente Gn. konyhapénzt kapott.”’
II. Lajos safarai el6kel nemesek voltak: 1522-ben Nagybessenyei Istvan mester,
csanadi kanonok és fGesperes, 1523-t61 Majlad (Majlath) Istvdn kamaras.
A tényleges munkat feltehetSleg a helyetteseik végezték. Azt tudjuk, hogy a ki-
ralyi pincék Grzésében a kulcsar (claviger regie maiestatis) volt a segitségére. Az
viszont nem egyértelmd, hogy az élelmiszerek beszerzésében ki helyettesitette.
Ugyanis a kiralyi asztalra val6 élelmet — ahogyan ez kideriil Galeotto Matyas ki-
ralyrdl szol6 konyvébdl — a safar gyakran maga kellett, hogy beszerezze.”® Az pe-

54 Utasitas a szendr6i uradalom udvarbirdja részére 1652-bl. Masolta: dr. Karffy Odon. Magyar
Gazdasagtorténelmi Szemle 8(1901) 115., ill. Utasitds a muranyi udvarbird részére 1662-bal.
Maisolta: Dr. D&ry Ferenc. Magyar Gazdasagtorténelmi Szemle 8(1901) 270.

55 Batthyany II. Adam utasitasa i. m. 204.

56 T. Scully: i. m. 243.

57 Csdnki Dezsé: Matyas kiraly udvara. Bp. 1884. 38.

58 Alfonz, Aragoénia és Napoly kirdlya és a papa sifarja egy kiilondsen nagy sulyt angolnéra alku-
dozott a halésszal. Végiil Alfonz kiraly safarja szerezte meg a halat és ezért a kirdly békeziien
megjutalmazta. Matyas erre ezt mondta: ,,De ha az én safarom igy akarta volna bizonyitani b6-
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dig nem valdszind, hogy egy elkeld egyhazi vagy vildgi méltdsdg maga alkudo-
zott volna példaul a kirdly asztalara szant halért.” ElGfordult, hogy valaki
szakacsbol lett fosafar: a Matyas kirdly alatt szakdcsként szolgalé Bosnydk
Matyas I1. Lajos alatt f&szakacs, majd f&safar lett.”

A 17. szazadi f6uri udvarokban a konyhasafarsag nem tartozott a magasabb
rangu tisztségek kozé. Batthyany I. Adam udvardban példaul a konyhasafarok
nem az udvar népéhez, hanem a varbeli szolgarendhez tartoztak és alacsony fi-
zetést kaptak." Batthyany I. Adam minden olyan vardban, kastélydban, ahol
konyhat tartott, konyhasafart is felfogadott. A konyhasafarok hosszu ideig szol-
géaltak: Rohoncon az ismeretlen szarmazasu , Konyhasafar” Miklos 1641-t6l
1659-ig, Szalénakon Ilinics (Ilnics) Miklds pedig 1641-t6l 1656-ig toltdtte be e
tisztet.”” Konyhasafar Miklos rdadasul elGtte (1638-1641) Szalonakon szolgalt
ugyancsak e tisztében. Németajvarrol két konyhamester nevét ismerjiik: Katics
Miklését (1638-1643) és Suppanicz Palét. Ez utobbirdl csak annyit tudunk, hogy
1645-ben kezdte szolgalatat, de mivel a praebendas jegyzékben 1643 utin a
németujvari konyhasafar tobbé nem szerepel névvel, igy nem tudjuk, meddig
szolgélt. Németajvaron a konyhasafar fizetése eleinte 20 ft, majd 16 ft volt,
Rohoncon és Szalonakon mindvégig 10 ft. Ez koriilbeliil a kasznarok fizetésével
egyezett meg, a kulcsarok viszont magasabb bért kaptak ennél. A szakacsok ko-
ziil pedig a segédszakacsoknak fizettek ennyit. Konyhasafar Miklosnak néhany
évig még ezt az alacsony fizetését is visszatartotta ura, nem tudjuk, miért.

Thokoly Imre konyhaséafara, Visniczey Ferenc is viszonylag alacsony fizetést
kapott, 20 ft-ot. Az erdélyi fejedelmi udvarban Apafi Mihaly két konyhasafara
16, illetve 7 ft-ot kapott.

A Habsburg-udvar (1574-1612) nagyobb létszama miatt a feladatok is tobb
alkalmazott kozott oszlottak meg. A konyhasafar feladatkorét a Kiichenschrei-
ber (konyhairnok) és az Einkaufer (beszerzd) végezte el. Az el6bbinek minden-
nap fel kellett jegyeznie, hogy hova mennyi élelmiszer kerilt,” a masik fel-

keziiségét, akkor dicsértem volna meg igazan, ha a megvasarolt halat a papanak ajandékozza,
hadd lassék az okosabb emberek, hogy az ura nemcsak a pénzt, de a torkossagot is megveti, hi-
szen ekképp kidertiilt volna, hogy az angolnardl nem fosvénységbdl mondott le, és nem is falank-
sagbdl vasarolta.” Galeotto Marzio: Matyés kirdlynak kivalo, bolcs, tréfds mondésairdl és tettei-
6l sz616 konyv. Bp. 1979. (Bibliotheca Historica) 74-76.

59 A szakirodalom — Fégel Jézsef, Frakn6i Vilmos, Csanki Dezs6, Kubinyi Andrés — csak egy sa-
farrdl beszél, aki a konyhat feliigyelte. Csupan Zolnay LéaszI6 beszél f6safarrol, ami azt jelente-
né, hogy kellett lennie egy vicéjének is.

60 Fogel Jozsef: 11. Lajos udvartartasa. Bp. 1917. 125.; Zolnay L.: i. m. 337.

61 A kora ujkori magyar f6uri udvarokban két nagy tarsadalmi csoportot kiilonithetiink el. Az els6-
be az un. ,,udvar népe”, a masodikba a ,,varbeliek” tartoztak. Az ,,udvar népe” nagyrészt az ur
familidrisaibdl 4llt, akik rangjuk és feladataik szerint kiilonb6z6 csoportokba szervezddtek. A
varbelieket is két kiilonallé csoportra lehet osztani: az egyik az Ur gazdasagaban dolgozott, a
masik pedig a varakat rizte. VezetGiket (tiszttartd, porkolab) leszamitva tobbnyire nem nemesi
szdrmazasuak.

62 Az el6tte 1év6 konyhamesternek nem irtdk meg a nevét.

63 Ingrid Haslinger: Kiiche und Tafelkultur am kaiserlichen Hofe zu Wien. Zur Geschichte von
Kiiche, Hofzuckerbackerei und Hofsilber- und Tafelkultur, Bern, 1993.
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tehet6leg az élelmiszerek beszerzésével foglalkozott. A Kiichenschreiber a
f6szakaccsal és a Sommelierrel (a borospincék feliigyelGje) egyforma fizetést
kapott (240 fl), ami a konyhamester utdn a legjobbak kozé tartozott. Az udvar
élelmiszerraktaraira (Zehrgaden) Zehrgadner feliigyelt 180 fl-ért. Munkajaban
3 Zehrgadentriger segitett, akik a feltehetSleg a raktarakbol a konyhaba hord-
tak az élelmiszert.** A német vélasztéfejedelmek udvaraiban a 16-17. szazadban
mindenhol megtalalhaték voltak a Kiichenschreiberek (konyhairnok), akiknek
feladatkore a konyhasafaréval hasonlatos és tulajdonképpen a konyhamester he-
lyettesei.

Angliaban a clerk of kitchen (konyhairnok) tulajdonképpen a konyhamester
tisztét is ellatta, ahogy ezt mar feljebb megirtuk. I. Erzsébet udvaraban a clerk of
kitchennek két helyettese volt (under clerks of kitchen).”

A szakacsok

»Az f6szakacson, melyre fejedelmek, urak magokat bizzak, nem kevesebb, ha-
nem tobb, hogysem az tobb szolgaknal, akdrmily titkos és f6 1égyen is, fekszik.
Azért kell az f6szakacsnak egy becsiiletes, tekintetes, igaz, hiv, egészséges, tiszta,
szorgalmatos, baratsagos és az f6zésben alkalmatos és tanult embernek lenni.
[...] Az urak pedig olyan szakacsot, azki borissza €s részeges, és magat az bor-
italra annyira szoktatta, hogy minekelGtte az étket megf6zte, immar részeg 1é-
gyen, meg ne fogadjak és ne is tartsak. [...] Az szakdcs minden szorgalmatossa-
got arra forditson, hogy megismerj, minémi étkek tetszenek az & uranak, és
melyek kedvesek 1égyenek Gelbtte, hogy GelStte erds avagy savanyd s gyenge,
szerszamos étkek kedvesek, sdsan, édesen avagy savanyun kivanja-é avagy nem,
és amint inkabb szereti, Ggy minden szorgalmatossaggal igyekezzék késziteni.”®
A fouri udvarokban a szakacs az az alkalmazott, akinek feladatai kezdetek-
t6l fogva vilagosan koriilhataroltak és akinek tiszte betdltéséhez egyfajta képesi-
tésre volt sziikksége. Rumpolt a fenti idézetben pontosan fogalmazta meg a
szakacsokkal szembeni kivanalmakat: legyen tiszta, szorgalmas, baratsagos, ne
legyen részeges (legalabbis az étel elkésziilte elGtt ne rugjon be) és ami a legfon-
tosabb, tudjon f6zni, méghozza ura izlésének megfelelGen. A szakacsok f6zni tu-
dasat alkalmazasuk elGtt probara tették. Az erdélyi fejedelmi f6szakacs két jo
»trikkot” is ajanl a ,tudatlan szakdcs” leleplezésére: ,,mert mondjad neki, kér-
lek tars, kevergesd, meg ne hagyjad tardézni, mert ha megtirdzik, nem leszen jo,
errdl eszedbe veheted, ha azel6tt latta-e vagy nem?” ,,Lattam is oly urat, az ki-
nek volt szaz forintos szakacsa, mikor megszegddott véle, azzal probélta meg, ha
mit tud, hogy vajas kasat f6zetett vele legelsGbben is.”®” Szakacsra minden f&ari

64 J. Hausenblasovd: i. m. 133.

65 Sara Batty: Elizabeth’s Household. Mills College, 1994.
66 Bornemissza Anna szakdcskonyve i. m. 39-40.

67 Régi magyar i. m. 233., 240.
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udvarnak sziiksége volt a méretétdl fiiggetleniil, a szimuk viszont az udvar nagy-
sagatol fuggott.

A f6uri udvarok nagy konyhaiban tobb szakacs f6zott, akik kozott hierarchi-
kus rend allt fenn, ami egyrészt a kapott fizetésben nyilvanult meg, masrészt az
elvégzendd feladatokban. A hierarchia élén a f6zés irdnyitoja, a szakicsok koz-
vetlen fénoke, a fészakacs allt. Ot kovették rangban a mesterszakacsok, akiknek
segédszakacsok dolgoztak a kezeik ald. A ranglétra aljan a szakacslegényeket,
szakacsgyerekeket talaljuk, akiket az elvégzendd munka fiiggvényében alkalmaz-
tak, tobbnyire pusztan praebendaért.

A f6szakacs minden f6uri udvarban fontos szerepet toltott be: & hatarozta
meg, hogy milyen minGségli ételek keriiltek ki a konyharol az ar és familiarisai
asztalara. Egyes nagyobb konyhdkon 6 maga nem is f6z6tt, csupan irdnyitotta és
ellendrizte a tobbi szakacsot.®® A mar emlitett francia kiralyi fGszakacs, Taille-
vent (aki késGbb f6konyhamester és élésmester lett) egy emelvényen iilve tartot-
ta szemmel a konyhdban folyd munkdkat, néha felallt és megkostolt egy-egy
ételt.” Mivel a fGszakacs feladata fizikailag is megterhel§ volt, hiszen egész nap
talpon kellett lennie, ezért altalaban jellemz6 volt, hogy elhelyeztek szamara egy
széket a f6z6hely kozelébe, hogy pihenés kdzben is szemmel tarthassa a tobbiek
munkajat.”” Az erdélyi fejedelem udvari szakacskonyvének irdja is (16. szdzad
eleje) azt tandcsolja a f6szakacsoknak, ,,ha Oreg ember vagy s az allast eluntad,
ilj le egy székre az konyha ajtaja sz€lin, vagy kivGl vagy belGl”.”! Rumpolt, a
mainzi fejedelem fGszakacsa ezt még megtoldja azzal, hogy fogadjanak egy fiatal
szakacsot maguk mellé segitségiil.”

A kozépkori magyar kirdlyi f6szakacsok munkajardl keveset tudunk, néha-
nyuk nevét azonban ismerjik. Matyas egyik f6szakacsat Veres Gyorgynek hiv-
tak, II. Lajosét Bosnydk Matyasnak. A 17. szdzadi magyar f6ari udvarok
f6szakacsairdl sem maradt fenn jelentGs mennyiségli forrdsanyag. Némely ud-
varban a fizetési jegyzékek alapjan kovetkeztethetiink a f&szakacs személyére.
Igy Batthyany I. Adam udvardban sokaig Puch Mihaly (1634-1644), Esterhazy
Mikléséban Andras mester (1625-1636), Thokoly Imréében Ludovicus Simon
(1681-1682) toltotte be ezt a tisztséget.

Kisebb féuri udvarokban — feltehet6leg jol képzett mesterszakacsok hianya-
ban — a f&szakacsnak maganak kellett féznie: Batthyany II. Adam 1691-ben pél-
daul megparancsolta f6szakacsanak, hogy maga lasson az ételek f6zéséhez és ne

68 T. Scully: i. m. 243.

69 G. és G. Blond: i. m. 136-137. Az ételek megkostolasa nemcsak az izletesség szempontjabdl volt
fontos, hanem a mérgezések elkeriilése miatt is. Ezért kellett pl. az erdélyi fejedelmi udvarban a
f6szakdcs mellett a konyhamesternek és f6asztalnoknak is megkdstolnia az ételeket talalas elott.
I. Rékécezi Gyorgy konyhai rendtartasa. Kozli: Koncz Jézsef. Torténelmi Tar 1882. 395.

70 T. Scully: i. m. 243.; a burgundi udvarra: Pray Phyllis Bober: Art, cultura, cuisine. Ancient and
medieval gastronomy. Chicago, 1999. 248.

71 Régi magyar i. m. 12.

72 Bornemissza Anna szakdcskonyve i. m. 40.
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bizza a kuktakra, ugyanis az ,,étkeket szorgalmatlanul és izetleniil”, a pecsenyé-
ket pedig ,,hol elégetve”, hol ,siiletleniil” talaltak.”

A f6szakécsok iranyitasa alatt dolgoztak az Gn. mesterszakacsok. Europaban
szokasban volt, hogy a kirdlyi udvarokban és a nagyobb f6ari udvarokban egyes
szakacsok specializalédtak: példaul volt kiilon siiltmester (roaster), pastétomsiitd,
ostyasiitG (waferer).” Magyarorszagon Thokoly Imrérdl tudjuk, hogy konyhédjan
kiilon siiltmester készitette a siilteket, az erdélyi fejedelmi konyhan pedig mindig
alkalmaztak egy tésztamivest, feltehetSleg a pastétomok készitéséhez. Foga-
rason, a fejedelmi rezidencian kiilon tésztamives haz volt. Az erdé€lyi fejedelem
f6szakacsmestere is azt tanacsolja tarsainak, hogy f6leg nagyobb lakomaknal, a
mesterszakacsok koziil valassza ki, hogy ki foglalkozzon a meleg ételekkel, ki a
hideg ételekkel, ki a pastétomokkal, ki a siiltekkel, ki vadhtisok, mondolasajtok
vagy soban f6tt halak elkészitésével. Hozzateszi, hogy ha nincs elegend6 mester-
szakécsa, akkor egyre tobb feladatot is rabizhat, hiszen a magyar szakacsok egy-
arant értenek példaul a soban fGtt ételek és a tésztamiv elkészitéséhez.”

A mesterszakacsok nem maguk végezték a f6zés minden faradsdgos munka-
fazisat. A kilonbozo élelmiszereket példaul a segédszakacsok készitették eld a
f6zéshez: lenyuztak a vadallatok borét, feldaraboltak Sket, megkopasztottdk a
szarnyasokat stb. Ezenkiviil a segédszakacsok kevergették az ételeket, forgattak
a nyarsakat, bar ezeket a feladatokat gyakran inkabb a szakacslegényekre biztak.
Nagyobb kiralyi udvarokban a mesterszakacsok keze ald dolgoz6 segédszaka-
csok specializdlodtak: példaul masok készitették eld a hisokat (Carvers), masok
a martasokat (Saucers).” 1I. Lajos magyar kiraly udvaraban is kiilon volt husfel-
vago (carnifex),” ezenkiviil példaul késSrzs (culterarum custos) is, s6t ebben az
udvarban a kenyéroszté (divisor panis) is a szakacsok kozé soroltatott.™

A kozépkorbdl f6leg a kiralyi udvarok szakécsairdl vannak adataink. Esze-
rint a magyar kirdlyi udvart mar a 13. szdzadtdl kezdve szakdcsdinasztidk szol-
galtak, akik szolgélataik fejében kiilonbozd kivaltsagokat nyertek uraiktdl, arns-
iktSl. A f6leg a Somogy megyei Szakacsi mez6varosban és a szomszédos Vid
faluban €16 kiralyi szakdcsok nemesi rangot kaptak és zart rendet alkottak.”
A 15. szdzadban e szakdcsnemzetségek mar tobb mint kétszaz nemesi telekkel
rendelkeztek. Csanki Dezsé a Matyas kiraly udvardban egyszerre szolgal6 szaka-
csok szamat 10-12-nél tobbre becsiilte és megallapitotta, hogy rangfokozati kii-

73 Batthyany II. Addm utasitdsa i. m. 199-200.

74 A 16-17. szazadban Csehorszdgban f6leg a pastétomsiits (J. Hrdlicka: i. m. 110-119.), a német
valasztéfejedelmi udvarokban pedig a siiltmester (Bratmeister) jelenléte volt a jellemzé.
(Deutsche Hofordnungen i. m.)

75 Régi magyar i. m. 11.

76 T. Scully: i. m. 243.

77 Nem keverends dssze a folmetéldvel, amely olaszul trianzante, németiil Fiirschneider és az asz-
talnal szeletelte fel a husokat, mig a carnifex a konyhdban.

78 Soltész Gyula: Az 1494. és 1495. évi kiralyi szamadasok mivelddéstorténeti vonatkozasai. Bp.
1905. 73.

79 Zolnay L.: i. m. 325-326.
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lonbségek 1éteztek kozottik.* Zolnay Laszl6 szerint viszont az 1460-as évektsl
1490-ig ,,nem kevesebb mintegy szdz—szazhasz szakécs, szakacslegény, kukta,
inas, mosogatd miikodott” a fGszakacsmester keze alatt.’ Ez a szam kicsit tdlzo-
nak tlinik.** A kiralyné, Beatrix — az eurdpai szokasoknak megfelelGen — kiilon
szakacsokat tartott.*> Matyas utdda, II. Ulaszlé konyhéjan is 10-12 szakacs f6-
z0Ott, kozottiik egy német, a tobbi magyar.® A pénztelenségérdl is nevezetes
II. Lajos udvaraban 13 szakacs — méghozza neveik alapjan magyar szakacsok —
és 10 ,,segéd” f6zott. A szakacsinasok szdama pedig 8 volt.®

Ami a nem kiralyi udvarokat illeti, Hyppolit érsekrdl tudjuk, hogy udvara-
ban 6 mesterszakacs és 6 segédszakacs munkalkodott. Amikor a bajor herceget
vendégelte meg, Matyas kiralytdl még két szakacsmestert és szakacssegédet kért
koleson, bizonyara, mert sajat szakdcsai nem gy6zték egy nagyobb lakoma terhe-
it. Ekkor dsszesen 16 szakacs szorgoskodott a konyhan.*

A 17. szazadi magyar f6uri udvarokban nem nemesi szarmazasi szakacsok
foztek. A szomszédos cseh teriileten az ugyancsak kozrendd szakacsok a legalséd
fokon, vagyis szakéacsinasként kezdtek és fokozatosan emelkedtek mesterszaka-
csokka tobbéves tanulds és vandorlas utan.”” Magyar teriiletekre vonatkozolag
adatok hidnyaban nem tudjuk hatarozottan megallapitani, hogy hasonl6 volt-e a
helyzet vagy sem. Batthyany I. Addam udvaraban sok szakécs hosszi ideig, akar

80 Csdnki D.: i. m. 40.

81 Zolnay L.: i. m. 336.

82 Zolnay csupan kovetkeztet a konyhaszemélyzet szdmara: Fogel Jozsef szerint Matyas konyha-
koltsége a Jagello-korinak négyszerese lehetett. Ezért Zolnay a Jagell6-kori konyhaszemélyzet
nagysagat megszorozza néggyel.

83 Csdnki D.: i. m. 39.

84 A szakirodalom nem egységes a szakacsok szamat illetGleg. Soltész Gyula szerint a mesterszaka-
csok szama tobb mint 12 kellett, hogy legyen. A mesterszakdcsoknak pedig Osszesen tizenhatan
segédkeztek. (Soltész Gy.: i. m. 203.) Fogel 12 mesterszakacsrdl tud, akiknek 16 személy segitett.
(Fogel J.: i. m. 137.) Kubinyi szerint két év alatt dsszesen 10 szakdcs kapott fizetést (1494-ben és
1495-ben 6-6 szakacs, de 2 mindkét évben szerepelt). (Kubinyi Andrds: A kiralyi udvar élete a
Jagello-korban. In: Kelet és Nyugat kozott. Torténeti tanulményok Kristé Gyula tiszteletére.
Szerk. Koszta Lészl6. Szeged, 1995. 325-326.)

85 A szakirodalom mas és mds szdmot ad meg II. Lajos kirdlyi szakécsaira vonatkozolag. Kubinyi
Andras szerint 8 mesterszakacs, 10 segédszakacs és 8 szakacsaprod (inas) (Kubinyi A.: i. m.
324.); Fraknoi szerint 6 mesterszakacs és 8 segédszakacs (Fraknoi Vilmos: 11. Lajos és udvara. II.
Budapesti Szemle 1876. 20. sz. 395.); Fégel szerint 10 mesterszakacs, 10 segédszakacs és 8 sza-
kéacsgyerek. (Fogel J.: i. m. 124-125.) Mindhdrman II. Lajos kiraly 1525. jan. 12. és jul. 16. k6zot-
ti idGszakot felolels szamadaskonyvére tamaszkodtak. Ebben négyszer szerepel 6-6 szakdcsmes-
ter, de nem azonos 6. Osszesen 13 név szerepel a szimadaskonyvben: Orros Mihaly, Gondos
Iliés, Pallfy Pal, Iffju Mihaly, Bereczky Mihdly, Kuthy Maté, Emreffy Mihdly, Ormandy Maté.
FeltehetSleg bar 13 szakdcsmestert fizetett a kirdlyi udvar, egyszerre 6 szakdcsmester volt szol-
gélatban. II. Lajos kirdly szamadasi konyve. 1525. januar 12—jualius 16. Kozli: Fraknéi Vilmos. In:
Magyar Torténelmi Tar. 22. Bp. 1877. 45-237.

86 B. Nydry Albert: A modenai Hyppolit-codexek. III. Hyppolit udvartartdsa. Magyarorszag erkolcsi
¢és miiveltségi viszonyai a XV. szazad utolso s a XVI-ik elsé negyedében. Szdzadok 6(1872) 299.

87 J. Hrdlicka: i. m. 99.
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7-10 évig is szolgalt, ami legaldbbis azt feltételezi, hogy nem volt altaldnos a van-
dorlasuk. Ezt erdsiti az is, hogy a szakacsok egy részének a fouari rezidenciak ko-
zelében volt haza és telke (igaz, lehet, hogy 6k mar megallapodott mesterszaka-
csok voltak!). Masrészt a szakacsok — legaldbbis a Batthydny-udvarban — nem
emelkedtek rangban, erre utal az, hogy fizetésiik szinte alland6 maradt. Mas for-
rasok arrdl is arulkodnak, hogy egymashoz kiildték tanulni szakacsaikat: ezt
tette példaul Keglevich Péter is szakacsnéjaval, akinek Keglevich Zsigmond
Marton nevli mesterszakacsatol kellett elsajatitania a tovabbi mesterfogasokat
(1657).%

Csupan néhany féuri udvarrdl tudjuk, hogy héany szakacsot alkalmazott.
A legtobb adat Batthyany I. Adam szakacsairdl taldlhato: 1634 és 1658 kozott
szamuk 5 és 9 kozott valtakozott. Ezenkiviil 4ltaldban 3 szakicsinas segitett még
be, ha sziikséges volt. Az dsszeirasbdl ugy tlinik, hogy esetleg a varban €16 gyere-
kek koziil valasztottak ki 6ket és szamuk filiggott attdl is, hogy hany emberre kel-
lett f6zni a konyhakon.*” Batthyany I. Adam apjanak, Batthyany Ferencnek ud-
vardban (1623), Némettjvaron még csupan 3 szakacs és 1 szakacsinas szolgilt.
Halala utan két évvel (1627) viszont Rohoncon 6t szakacsot irtak dssze.

A Batthyany-udvarban® az 1630-as években a legtobb fizetést (70 ft) Puch
Mihaly kapta.” Mellette még viszonylag magas fizetést kapott Virag Janos (50
ft) is, akit Horvat Janos mester kovetett 25 ft-os fizetéssel. Az 1645. évi udvari fi-
zetési listan mar egy 4j torekvést figyelhetiink meg: a szakacsok egyik fele 32
ft-ot, masik fele 16 ft-ot kapott, vagyis egyrészt a szakacsok kozott megsziint a
nagyfoka differencialds, masrészt kevesebb pénzt kaptak.”” Ekkor azonban a
régi, jobban fizetett szakdacsok mar nem dolgoztak az udvarnal.”

2. tablazat
Szakacsok névsora a Batthyany-udvarban
1634 és 1658 kozott™

Név Miként Ev Fizetés
Czafordi Félix Szakacs 1634-1636
Gergely mester Szakéacs 1634
Honz Jérgl szakdcs (német) 1657-1659

88 Keglevich Péter napléja. Kozli: Dedk Farkas. Magyar Torténelmi Tar 13(1867) 247.

89 MOL P 1322 FoldFam Ne 352., 354.

90 A kovetkezd id6kbol maradtak fenn fizetési listak: 1638-1642.; 1645-1648.; 1650-1654. MOL P
1322 FoldFam N° 403., 412., 444., 549., 596., 723., 779-780., 804., 845., 943., 1017., 1067., 1123,
1184.

91 Puch Mihdly 10 évig (1634-1644) szolgalt Batthyany udvardban és szolgalati éveire vonatkoz6-
lag két évbsl (1641, 1642) maradt fenn fizetési lista, ezek tanisdga szerint pedig ezt a magas
Osszeget kapta.

92 Kivétel az egyik leghosszabban szolgédl6 szakacs, Poka Istvan, akinek 30 ft-os fizetségét csupan
1652 utdn emelték 32 ft-ra.

93 Virag Janos 1641-ig, Horvat Janos 1643-ig, Puch Mihdly 1644-ig szolgalt.

94 MOL P 1322 FoldFam Ne 342., 354.
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Név Miként Ev Fizetés
Horvat Janos mester Szakacs 1634-1643 25 ft
német szakacs Szakacs 1638-1639
Pok Matyés Szakacs 1652-1656 32 ft
Poka Istvan Szakacs 1634-1658 30-32 ft
Puch Mihély Szakacs 1634-1644 70 ft
Régi Szakacs Janos Szakacs 1641-1645 32 ft
Szakacs Anderly Szakéacs 1657-1658
Szakacs Christandli Szakacs 1641-1659 16 ft
Szakacs Hanzli Szakacs 1647-1659 16 ft
Szakacs Istvan Szakacs 1651-1658 32 ft
Szakacs Matyas szakdcs (német) 1645-1650 32 ft
Szakacs Motez Szakacs 1647-1656 32 ft
Szakacs Purger Szakéacs 1641-1656 16 ft
Szakdcs Tamas szakacs (német) 1641-1646 32 ft
Tirold Janos szakdcs (német) 1642-1643 25 ft
Virdg Janos Szakacs 1635-1641 50 ft

Esterhazy Miklos hat szakacsa (1636) hasonld nagysagu fizetést kapott
(3. tablazat) mint Batthyanyé 1645 el6tt: két nagyobb fizetésl szakacs (75 ft és

70 ft) mellett egy kozepes (40 ft) és harom alacsony fizetést (15 ft, 13 ft és 8 ft)
szolgalt.

3. tdabldzat
Esterhazy Miklés udvaranak szakicsai 1636-ban*

Beosztas Szolgalat kezdete | Fizetés
Andras mester szakdcs 1625. 75 ft
Fiillop mester szakacs 70 ft
Szakacs Marton szakdcs 1629. jan. 1. 40 ft
Baksai Péter konyhamester 1627. okt. 15. 40 ft
Farrago Janos szakacs 1630. febr. 1. 15 ft
Szakacs Gyorgy szakdcs 1629. szept. 15. 13 ft
Szakacs Janko szakdcs 1629. szept. 15. 8 ft

A Néadasdyak sarvari udvarara vonatkozélag 1614-ben a konvencids konyv
alapjan 3 szakacsrdl tudunk: Matyas mester 30 forint, Szakacs Vince 15 forint,
Kaldy Balazs mester 4 forint készpénzfizetést kapott. Ezenkiviil a sziikség sze-
rint 2-3 szakdcsinas segitett be.” Thurzé Gyorgy nador udvardban halélakor,

95 MOL Miklés nador iratai (P 123) Gazdasagi iratok.
96 MOL Nédasdy-levéltar (E 185) Gazdasagi iratok, Sarvar.
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1617-ben legkevesebb 7 szakécs és 2 szakacsinas szolgalt,”” de Thurzé Szaniszld
is rendelkezhetett ennyivel, ha 4 szakdcsmestert és egy segédszakacsot is kdlcson
tudott adni rokona, Thurz6 Borbéla (1612) lakodalméara.”

Thokoly Imre udvardban 11 szakécs szolgdlt. A konvencios lista alapjan
(4. tablazat) a legmagasabb fizetést (100 ft) Ludovicus Simon mester kapta. Ot
kovette Kassay Boldizsar 80 ft és Kovalinszky Samuel 70 ft-os fizetéssel. A leg-
rosszabbul fizetett szakacsok — 6sszesen négyen — 30 ft-ot kaptak. Nagyon ala-
csony fizetés (16 ft) jart Thokoly siiltmesterének, ami arra utalhat, hogy a stilt-
mester kevésbé megbecsiilt beosztas volt.

4. tabldzat
Thokoly Imre udvaranak konyhaszemélyzete

1682/1683”

Név Megnevezés Pénz
Berzeviczy Istvan F&konyhamester 150 ft
Ludovicus Simon Mester!® 100 ft
Badanyi Adam Konyhamester 80 ft
Kassay Boldizsar Szakacs 80 ft
Kovalinszky Sdmuel | Szakacs 70 ft
Arvay Samuel Mester 50 ft
Adam mester Mester 50 ft
Iffja Matyas Mester 40 ft
Arvay Andras Mester 36 ft
Lengyel Balint Szakacs 30 ft
Paskulidesz Matyas | Szakacs 30 ft
GyoOrgy mester Mester 30 ft
GyoOrgy mester Mester 30 ft
Tompos Mihaly Safar 24 ft
Visniczey Ferenc Konyhasafar 20 ft
Murza Jakab Siiltmester 16 ft
Kozak Istvan Konyhaajténallé 16 ft
Ferenc Konyhaajtonalld 15 ft

97 Thurzé Gyorgy temetésekor (1617) ennyi szakacsnak adtak posztot. Néhanyuk neve felbukkan
Thurzo Imre temetésén (1621) is: Vittko v. Widko és Gyuri szakdcs. (Bdro Radvinszky B.: Ma-
gyar csaladélet i. m. III. 370.)

98 Matyas, Gyorgy, Ferenc és Sebestyén mester- és Fankus nevi segédszakacsokrol van sz6. Bdro
Radvdnszky B.: Magyar csaladélet i. m. III. 62.

99 Késmarki Thokoly Imre napldja i. m. 76.

100 A szakdcsok kozott vannak felsorolva, neviik mellett ennyi szerepel: mester.
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Kiilonosen érdekes kérdés a német szakacsok elnevezése a korabeli forra-
sokban. Hipotézisiink szerint a német szakacs elnevezés nem a szakacs nemzeti-
ségére utalt, hanem arra, hogy német mddon {6z6tt. E feltevésiink még bizonyi-
tasra var, de emellett sz6lnak példaul olyan érvek, mint hogy Batthyany I. Adam
udvaraban megforduld német szakacsokat Szakacs Matyasnak, Szakacs Tamas-
nak és Tirold Janosnak hivtak, ugyanakkor pedig Szakics Christandli vagy Sza-
kacs Hanzli neve mellett nem szerepel, hogy német. Egyes évek praebendas lis-
tain a neviiket sem adjak meg, csak annyi szerepel, hogy egy német szakacs.'"
Ezenkiviil tobbszor el6fordul forrasokban, hogy ,,j6 magyar moédon f6z6 szakacs-
rol”'” vagy német modon f6zG6 szakacsrol' tesznek emlitést. A szakacskonyvek
tanasdga szerint mér tudatosan megkiilonboztették sajat szakacsmiivészetiiket
masokétol: az erdélyi fejedelem fGszakacsa példaul gyakran megjegyzi, hogy a
németek vagy a lengyelek igy készitik, de mi magyarok nem éliink vele.

A 16-17. szazadban tobb f6ari udvarban is talalkozhatunk német szakacsok-
kal.'™ Fizetségiik alapjan a helyzetiik a szakacsok kozott nem lehetett kiilonle-
ges. Poppel Eva két német szakécsa koziil az egyik 30 ft, a masik 15 ft fizetséget
kapott, mig a magyar szakacs 20 ft-ot. Illéshazy Istvan végrendeletében két sza-
kacsarol emlékezik meg: a magyar szakacsara 50 ft-ot, a németre 32 ft-ot ha-
gyott.'” A Batthydny-udvarban 1637-t6l a szakacsok kozott mindig volt egy né-
met szakacs is. Fizetésiik 32 és 25 ft kozott valtakozott, amely eleinte alacsony,
késdbb a jobb fizetések kozé tartozott. Esterhazy Pal elégedetlen 1évén a szaka-
csaival, budai tdborozasa alkalmaval Gj szakacsok utan nézett. Ekkor azon gon-
dolkodik, hogy egy jol f6z6 német szakacsot megfogadjon, de a 100 talléros fize-
tést, amit kivan, sokallja, f6leg, mivel ételével és italdval egyiitt mar tobb mint
200 forint lenne az éves kiadasa ra.'”

Mas a helyzet az Esterhazy levelében is felbukkand francia nemzetiségii
szakacsokkal. Csehorszagban Hrdlicka szerint a szdzad mésodik felében jelentek
meg a francia szakdcsok a f6uri udvarokban, s6t Albrecht ValdStejn mar a sza-
zad elején 4 francia szakacsot foglalkoztatott."”” Magyar teriileten eddig csupan
e fenti levélben fordul el6 emlitésiik, illetve II. Rékoczi Ferencrdl tudjuk, hogy
hesseni szarmazasu feleségének ugyancsak volt francia szakacsa.'” Ez azonban

101 MOL P 1322 FoldFam N° 342., 354.

102 Ld. a tanulmdny els6 idézetét.

103 Kemény Janos mér emlitett idézetében Brandenburgi Katalin udvardban a bels6 konyhan f6z-
tek német szakacsasszonyok és szakacsleanyok német médon.

104 Volt pl. Thurzé Gyorgy udvaraban is német szakacs. (Bdro Radvinszky B.: Magyar csaladélet
i. m. III. 370.)

105 Illéshdzy Istvan és Palffi Kata végrendelete. Kozli: Dr. Merényi Lajos. Torténelmi Tar 1897.
753.

106 Ld. az 1. sz. jegyzetet.

107 J. Hrdlicka: i. m. 97.

108 Munkdcsi leltdrak s udvartartasi iratok. (1680-1701.) Kozli: Thaly Kalméan. Torténelmi Tar
1(1900) 357-358.
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még nem feltétleniil jelenti azt, hogy nem voltak francia szakéacsok az orszagban,
csupan az eddig feltart forrasokban még nem taldltuk nyomukat.

A f6uri udvarokban a férfi szakdcsok mellett ndk is foglakoztak ételkészi-
téssel, méghozza tobbnyire az udvarok néi része szamara. Igy példaul a Batthya-
ny-udvarban a kiskonyhan a fraucimerek kozott sszeirt szakacsnék és a hozza-
juk tartozé szakacsleanyok foztek. 1639-t6l 1659-ig altalaban egy szakacsné és
egy szakdcsledny szolgélt az udvarban, néhany évben kettd (1648-1649, 1651-
1653, 1656-1659). A szakacsnékat és szakdcsleanyokat tobbnyire nem nevezik
meg, vannak azonban kivételek. Igy példaul a szakacsnét 1641 és 1643 kozott
Szakacs Magdalénanak,'” 1654 és 1655 kozott pedig Regerlinek hivtak. A meg-
nevezett szakacslanyok koziil Dorica (Dori) (1646-1652) szolgélt a leghosszabb
ideig. Batthyany I. Adam mindkét felesége német 1évén, a fraucimerek tobbsége
is német volt."” fgy érthetd, ha szamukra német szakicsné f6zott. Azonban az
Osszeirdasok viszonylag ritkdn emlitenek német szakacsnét. Ennek ellenére felte-
hetd, hogy mindig is volt német szakdcsné az udvarban, de csak akkor nevezték
német szakacsnénak, ha meg kellett kiillonboztetni egy masik, egy magyar sza-
kacsnétol. Ilyen volt Szakacs Magdaléna szakacsnésaga idején, amikor a mellet-
te szolgald (1640 és 1642 kozott Rohoncon, majd 1643-ban az ,,udvarholgyek”
kozott feljegyezve) szakacsnét német szakacsnénak nevezték. Szakacs Magdalé-
na tavozasa utan azonban mar csak egy szakacsné maradt, aki valdsziniileg né-
met volt, de ezt nem tartottak sziikségesnek hangsilyozni.'"! Ezt tamasztja ala,
hogy a késGbbiekben megnevezett szakacsnék és szakacsleanyok is német nevii-
ek voltak.

5. tablazat
Szakacsnék és szakacsleanyok
a Batthyany-udvarban 1634-1659'"

Név Beosztés Szolgalati év

Baberli Szakacsné 1659

Dorica Szakacsleany 1646-1652
Frondli Szakécsleany 1653-1659
Maridli Szakacsleany 1658-1659
Regerli Szakacsné 1653-1655
Szakédcs Magdaléna | Szakacsné 1641-1643
Szofferli Szakacsleany 1651-1652

109 Egy Szakacs Magdaléna mér Batthyany I. Addam anyjdnak, Poppel Evanak udvaraban is szol-
gélt. FeltehetSleg azonos személyrdl van sz6, mivel Poppel Eva halala utan tiinik fel a neve
Formenint Aurora fraucimerei kozott.

110 Koltai A.: i. m.

111 Ett6l kezdve azonban csupan még egyszer, 1646-ban fordul el6, hogy a szakacsné elé odairjak:
német.

112 MOL P 1322 FoldFam N° 342., 354.
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FeltehetSleg mashol is szakacsné f6z6tt a kiskonyhdn, err6l azonban csak
kevés adat maradt fenn, példaul az 6zvegy Poppel Eva udvaraban is talalkozha-
tunk egy szakacsnéval.'”

Erdélyben pedig I. Apafi Mihdly fejedelem udvardban is f6z6tt szakdcsné,
akit Bornemissza Anna egyszer emlit gazdasagi napldjaban.'

Viszonylag sok korabeli németalfoldi és italiai miivész konyhat abrazolo
festményein lathatunk szakacsnékat tevékenykedni.'” Ezeken a képeken olyan
férfias jellegli munkat is 6k végeznek el mint szarnyasok felszirasa nyarsra.'
A kisebb haztartasok, kisebb konyhajan, f6leg a polgari konyhdkban a 17. sza-
zadban mar n6k a szakacsok, de a nagyobb, a f6uri udvarok konyhajan megma-
radt a férfiuralom a konyhakban."” A szazad masodik felében Felvinczi Gyorgy
A jo gazda-aszszonynak dicsireti (1691) cimii versében a feleség, az asszony dolga
a konyha rendben tartésa, a szakacs és a késziil ételek ellendrzése.'™ S6t, mar
Thokoly Imre (1692) is tgy fogalmaz egyik levelében, hogy felesége, Zrinyi Ilona
»gazdasszonynak val6 cserépedinyeket” kér.'”

Ha valamilyen okbdl egy né sajat udvart tartott (azért, mert megdzvegyiilt,
vagy férje hosszan tavol volt), akkor az udvartartasa férfi szolgalokkal boviilt an-
nak ardnyaban, milyen feladatot kellett az adott helyzetben ellatnia. Ez azt je-
lentette, hogy a kiskonyha ndéi személyzete mellett férfi szakacsokat is alkalmaz-
tak, akik az udvar nagyobb része szamara f6ztek. Példaul Széchy Maria muranyi
udvaraban (1663) 3 szakicsot,’ 6zvegy Poppel Eva pedig 1 szakacsné mellett
3-4 szakdcsot is tartott. Lorantffy Zsuzsanna (1652) udvaraban pedig 6 szakécs
szolgélt. Lorantffy Zsuzsanna 6zvegyként, mint volt fejedelemasszony és az ural-
kodé fejedelem anyja, nagyobb udvart tartott mint Poppel Eva, ezért tobb sza-
kacsra is volt sziiksége. Az 6 esetében nem tudjuk, hogy alkalmazott-e szakacs-

113 ,,Im kiittem és orvossagot.” Lobkowitz Poppel Eva levelezése. 1622-1644. Szerk. Kincses Kata-
lin. Bp. 1993. 22.

114 1. Apafi Mihaly fejedelem udvartartasa. I. Bornemissza Anna gazdasagi napldi. (1667-1690.)
Szerk. Dr. Szadeczky Béla. Bp. 1911. 403.

115 Ezek tobbnyire holland, flamand zsanerképek, de van kozottiik olasz is: Frans Snyders: Cook
with Food (Szakacs étellel). Olajfestmény. Wallraf-Richart-Museum. Cologne; Bernardo Strozzi:
The Cook (A szakdcs). (1625 koriil) Olajfestmény. Galleria di Palazzo Rossi, Genoa; Pieter
Aersten: Cook in front of the Stove (Szakdcs a tlizhely el6tt). (1559) Olajfestmény. Musées
Royaux des Beaux-Arts, Brussels; Vincenzo Campi: Kitchen (Konyha). (1580) Olajfestmény.
Pinacoteca di Brera, Milan; Pieter Cornelisz van Ryck: The Kitchen Maid (Konyhalany). (1628)
Olajfestmény. Museum voor Schone Kunsten, Ghent.

116 Joachim Beukelaer: The Cook (A szakacs). (1574) Olajfestmény. Kunsthistorisches Museum,
Wien.

117 B. K. Wheaton: i. m. 54.

118 Felvinczi Gyorgy: A ’jo gazda-aszszonynak dicsireti. In: Régi Magyar Kolt6k Tara. XVII. sza-
zad. 13. Szentpdli N. Ferenc, Felvinczi Gyorgy, Papai Pariz Ferenc és Tétfalusi Kis Miklos ver-
sei. Sajtd ald rend. Varga Imre. Bp. 1988. 114-123.

119 Apr6 csuprokat, mélyfenekd tdlakat, széles sz4ju korsdkat, réz- ¢és vasserpenySket. Késmarki
Thokoly Imre napldja i. m. 108.

120 MOL E 156 fasc. 25. N° 108.
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nét is vagy sem, Brandenburgi Katalin esetén viszont fennmaradt forras, amely
azt tanusitja, hogy egyéves fejedelemsége idején is tartott a kiskonyhan szakacs-
nékat, méghozza németeket.'”'

6. tdabldazat
Lorantffy Zsuzsa szakacsainak
fizetése (1652)'*

Név Fizetés
Ecsedi Miklos 40 ft
Erdélyi Janos 32 ft
Munkéacsi Demeter 20 ft
Munkdécsi Janos 18 ft
Fogarasi Miklds 14 ft
Fogarasi Sztojka 10 ft

A fent emlitett udvari szakacsok, illetve a kiskonyhan f6z6 szakacsn6k mel-
lett a Batthyany-udvarban a varnép kozott is talalhatunk szakacsokat. Igy Né-
metdjvaron kiilon szakécsa volt az uraiméknak és a porkoldboknak. Mindketten
12 ft-t kaptak. 1637-t6l Szalonakon is alkalmaztak két szakacsot, egy Hansli ne-
viit, aki a porkolabok szakacsa volt és egyet az uraimék szamara 10 ft-os fizetsé-
gért. Hansli neve 1648-ig fordul els, 1649 utén is kiilon szakacsa van a porkola-
boknak, de mar nem nevezik néven Gt.

A szakacsok 0ltozékérdl Max Rumpolt szakacskonyve nytjt szemléletes le-
irast: ,,Az szakdcsok mindennap tiszta, fejér keszkendkkel, el6kotokkel és egyéb
tiszta kendGkkel légyenek jelen. Az § szakallok pedig s mind hajok csinosak 1é-
gyenek, megrovidittetve és megnyirittetve. Szép, tiszta, fejér ingei, nem mocsko-
sok, taknyosok és szennyesek, hanem szép, tiszta, rendes, rovid ne bg, lombos,
rojtos, hanem jol késziilt, sziik kontosi, mind nadragja és dolmanya légyen.”'
A korabeli metszetek alapjan hasonl6 képet alkothatunk a szakédcsok 6ltozéké-
161, azzal kiegészitve, hogy mind viselnek valamilyen fejfedét is.'** Az abrazola-
sokon a sapka mellett a szakacsruha jellegzetességének tlinik még a kotény, vagy
ahogy 6k nevezik, az el6kot6. Esterhazy Miklos nador tarhazaban irtak ssze 20
darab ilyen ,;szakacsnak vald el6kot6t” az asztali fehérnemi kozott.' Mashol
ilyennel nem taldlkoztunk, feltehet6leg mivel ezek nem a tarhazban, hanem va-
lahol a szakacsoknal lehettek. FeltehetSleg a szakacsok is hordtak egyfajta

121 Kemény J.: i. m. 141.

122 Szildgyi Sdndor: Loréanttfy Zsuzsanna. Torténeti csalad- és jellemrajz. Pest, 1872. 97

123 Bornemissza Anna szakdcskonyve i. m. 40.

124 Faludi Ferenc 18. szazadban irt Szakdcsének c. versében a szakacs ugyancsak kotényt visel és
egy ,.halosiiveget”, amelynek ,kis rojtocska” van a tetején. (Szmk 137.)

125 Thaly Kdmdn: Gr. Esterhdazy Mikl6s nador kincstara. 1645. Torténelmi Tar 1883. 763.



38 BENDA BORBALA

Legyenruhat”, legalabbis Batthyany I. Addam udvardban a szakécsok egységesen
kék csizmazin anyagot kaptak ruhdjukhoz.'*

A szakacsok tobbnyire valamelyik rezidencia kozelében laktak. Igy példaul
I. Rékocezi Gyorgy f6szakacsanak, Vad Janosnak, szakacsai koziil Szepesi Janos-
nak és Szakacs Gergelynek Sarospatakon volt haza (1648)." Batthyany 1. Adam
szakacsai koziil pedig Szakacs Janos, Prakai Janos, P6k Mihdly Rohoncon lakott
liberként (szabadosként) (1636)."

Emellett a szakdcsoknak sajat szobajuk is volt a kastély vagy var épiiletében
a konyha mellett, ahonnan kozvetleniil a konyhdba mehettek be.'” Etkezések-
kor a konyhamester asztalanal ettek, természetesen azutan, hogy az tr befejezte
a sajatjat.

A f6urak utazdsaik alkalmdval szakacsaik egy részét is magukkal vitték,
hogy vérosi hazuk konyhéjan vagy tabori konyhajukon a sajat megszokott szaka-
csaik f6zzenek. Bethlen Miklos példdul taborozasara Kis Mihaly nevii szakacsat
vitte magaval, aki barhol remek fejér és kozcipot tudott siitni, igy egyben siits-
ként is szolgalt." Rhédey Laszl6, amikor II. Réakdczi Gyorgy erdélyi fejedelmet
elkisérte lengyelorszagi hadjaratara (1658), harom szakécsat vitte magaval.™!

Nagyobb vendégségekkor, lakodalmakkor, halotti torokon az adott fouri
udvar konyhaszemélyzete is kevésnek bizonyult. Ilyenkor a fGurak egymastol
kértek koleson szakacsokat. Példaul Thurzoé Borbala lakodalman (1612) Thurzé
Gyorgy nador szakacsai mellett 13 kiilonbdz6 udvarbol érkezd 20 szakacsmester
segitett az tinnepi lakoma elkészitésében."”” Thurz6 Maria lakodalmara (1618),
ugy latszik, kevesebb vendéget hivtak, vagy a nador szakdcsainak szama ndtt
meg, mindenesetre minddssze 8 vendégszakacsot alkalmaztak. Révay uram Pal
mester nevezetl szakacsat mindkét alkalomra elhivtak, eszerint kiillonosen elé-
gedettek lehettek vele.”® Batthyany I. Addm familiarisa, Szily Istvan lakodalma-
ra (1642. méjus) Erd6dy Gyorgy szakacsat kérte kolcson.'**

126 MOL P 1322 FoldFam Ne° 342, 354.

127 Makkai Ldszlo: 1. Rakéczi Gyorgy gazdasagi iratai (1631-1648). Bp. 1954. 248.

128 1636-ban a liberek kozott: ,,Szakacs Janos, Prakaj Janos, az ur szakacsa, POk Mihaly, az ar sza-
kacsa”. Zimdnyi Vera: A rohonc-szalonaki uradalom ¢és jobbagysaga a XVI-XVII. szdzadban.
Bp. 1968. 260.

129 Ld. ,konyhardl nyilé szakacsok haza”. Zbord, 1690., ill. Bozin vara, 1586. (Adatok Szent
Gyorgy varos levéltardbol. Torténelmi Tar 1893. 534.), Bicse, 1650 (MOL NRA fasc. 171. N°
27.), Munkécs, 1638. (Makkai L.: i. m. 332.) ,,A Konyhabdl nyilik egy Szakats haz sitd ke-
mencze benne” Szerencs, 1699. (Ldszlé Csaba: A szerencsi var és inventariumai. In: Détshy
Mihaly nyolcvanadik sziiletésnapjara. Tanulmanyok. Szerk. Bordoly Istvan-Haris Andrea. Bp.
2002. [Miivészettorténet — Miiemlékvédelem XI.] 363.) stb.

130 Bethlen Miklés Onéletirasa. 1. Sajt6 ald rend., a jegyzeteket irta: V. Windisch Eva. Bp. 1955.
(Magyar szazadok) 321.

131 Rédei Laszl6 torténeti maradvanyai 1658-1663. Kozli: Nagy Ivan. Magyar Torténelmi Tér. 17.
Pest, 1871. 3.

132 Thurzé Szaniszl6 egymaga 5 szakacsot ,,kolcsonzott”, a tobbi csalad (Kolonich, Révay, Palffy,
Beniczky, Ddczy stb.) egyet-kettSt. Bdro Radvdnszky B.: Magyar csaladélet i. m. III. 62.

133 1. m. 19.

134 MOL P 1322 FoldFam 584.
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Az erdélyi fejedelmi udvarban Bethlen Istvan négy mesterszakacsarol emlé-
kezik meg végrendeletében (1646),'” tiz évvel késGbb az Osszeirasok szerint az
erdélyi fejedelmi konyhan 10 szakécs f6z6tt, ebbdl harom mesterszakics cimmel
biiszkélkedhetett, 1661-ben pedig 11 (5 szakacs és 6 szakdcsinas). Apafi Mihaly
udvaraban eleinte (1665) 7 szakacs f6zott, majd 1669-ben mar 12 (7 szakacs és
5 szakdacsinas), a nyolcvanas évek elején pedig (1682, 1684) 13.%° A nyolcvanas
évek végén (1688) mar 17 szakacs neve keriilt a konvencids konyvbe.”” A szaka-
csokat Apafi Mihdly udvaraban (1665-1685) is differencialtan fizették. Eleinte a
legmagasabb kategoria a 40 ft-os fizetés volt. A nyolcvanas években azzal parhu-
zamosan, hogy nétt a szakdcsok szdma, csokkent a fizetésiik: ekkor a 26-28 ft
volt a legmagasabb fizetési osztaly (kivéve Tésztamives Radulyt, neki maradt
40 ft a fizetése), utana 16 ft-os kategoria jott, majd a legalacsonyabb fizetéstiek
6-10 ft-ot kaptak." A folyamatosan szolgaldk fizetését csokkentették: példaul
Bukus Istvan (1665-1684) 40 ft-os fizetését 28 ft-ra szallitottak le ekkoriban.
A konyhamesterek fizetése joval nagyobb volt a mesterszakacsokénal (70 ft) és
még a talmoso fizetése is magasnak mondhat6 (25 ft).

7. tabldazat
Konyhaszemélyzet Apafi udvaraban 1665-ben"”

Név Beosztas Fizetés
Nagy Jacobi Konyhamester 70 ft
Pap Mihély Konyhamester 70 ft
Tésztamives Raduly Tésztamives 40 ft
Kis Miklos Szakacs 40 ft
Bukur Istvan Szakdcs 40 ft
Torok Péter Szakacs 35 ft
Nandorfi Kis Miklds Szakacs 26 ft
Petreling Gyorgy Télmosd 25 ft

135 Bdro Radvinszky B.: Magyar csaladélet i. m. III. 295.

136 1683-ban allitdlag 18 szakacs és 15 szakacsinas kapott pracbendat. Ugyanebben a forraskozlés-
ben olvashatjuk viszont azt is, hogy 1684-ben és 1686-ban 8 konyhabéli kapott fizetést (a sza-
kéacsinasoknak csak praebenda jart). Lehet, hogy a 18 szakécs és 15 szakacsinas lakodalomra
f6zott és vendég szakdcsok is voltak kozottiikk. Ld. Jakab Elek: Torténelmi emlékek Bornem-
issza Anna fejedelemnd irasai kozil. II. Torténelmi Tar 1893. 162. Apafi konvencids konyve
szerint 1684-ben 13 szakacsot fizettek. Evangélikus Orszagos Levéltar (= EOL) Radvanszky
Béla hagyatéka. 9. téka.

137 Thalléczy Lajos 17 szakdcsrdl tud, akik mellé ugyanennyi szakécsinast rendeltek. Nem jeloli
meg pontosan, honnan veszi adatait, igy nem ellendrizhets. A konvenciés konyvben Osszeirt 17
szakacs koziil 7 alacsony fizetést (6 ft) kapott, feltehetGleg 6k lehettek a szakdcsinasok, nem
valészinti ugyanis, hogy 17 szakacs lett volna 17 inassal Apafi udvaraban.

138 A hatvanas években nem fizettek egyetlen szakacsnak sem 16 ft-ndl kevesebbet!

139 MOL, a gyulafehérvéri konvent mikrofilmen 1évG anyaga.
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Név Beosztas Fizetés
Satd Pal Sitd 20 ft
Sarkany Farkas Janos | Siit6 20 ft
Sarkany Mihaly Sutd 20 ft
Szakacs Barthos Szakacs 16 ft

Bathory Istvan lengyel kirdlyi udvardaban (1681)" 18 személy stirg6l6dott a
konyhan, koztiik magyar szakacsok.'"!

A német vélasztéfejedelmi és hercegi udvarokban a magyar f6uri udvarok-
tol eltér6 modon kiilon konyhat tartottak az ur és kozvetlen kornyezete, illetve
kiilon az udvar kevésbé rangos tagjai szamara. El6bbit Mundkiichének, az utéb-
bi Hofkiichének nevezték. Ennek megfeleléen a szakacsok egy része az egyik
konyhéban, masik része a masikban f6z6tt. A fGszakacs (Mundkoch) természete-
sen a Mundkiichéhez tartozott, azonban nem minden udvarban talalkozunk
ezzel az elnevezéssel. Némelyik udvarban az dr szdmara f6z6 szakacsot/ szaka-
csokat Herrenkochnak, unser koch (mi szakacsunk)-nak nevezték, megkiilon-
boztetésiil a Ritterkochtdl vagy a Hauskochtdl,'* aki az alacsonyabb rangtaknak
f6zott. Nagyobb konyhakon kiilon pecsenyeforgatokat (Bratenwender) alkalmaz-
tak, a kisebbekben valdsziniileg a szakacsinasok végezték el ezt a faradtsigos fel-
adatot. A brandenburgi udvarban (II. Joachim 1535-1571) az Grnének, a vada-
szoknak is kiilon szakacsuk volt, s6t kiilon siiltmestert (Bratmeister) is tartottak.
Altalaban még 1 konyhaajténallot és 1 mosogatét is a konyhaszemélyzethez sza-
moltak, st néhol a mészarost (Schlachter) is.'*

A Habsburg-udvarban egy f6szakacs (Mundkoch) mellett I. Miksa udvara-
ban 2 mesterszakacs, 5-7 segédszakacs és 4-8 szakdcsinas (Junge Koche), 11. Ru-
dolf udvaraban 1 mesterszakacs, 2-5 segédszakacs és 2—4 szakacsinas, 11. Ferdi-
nandéban pedig 6 mesterszakacs, 10 segédszakacs és 8 szakdcsinas (Kuchen-
buben) {6z6tt. Ezenkiviil kiillon pastétomsiitdt (Pastetenkoche) és 11. Ferdinand
udvardban kiilon levesf6z6 (Suppenkochen) szakdcsokat (kettSt) is alkal-
maztak."

140 Veress Endre: Bathory Istvan lengyel kiraly udvari szimadaskonyvének magyar- és erdélyorsza-
gi adalékai (1576-1586). Bp. 1918. (Fontes Rerum Hungaricum III.)

141 Istvan (1677-ig), Janos (1677-ben kapta Banffytl), Tamas, Sebestyén (1582-ben meghalt),
Sz6ll6sy Andras, Nagyszilagyi Mihaly.

142 Pl. Johann Albrecht mecklenburgi herceg udvardban a Hauskoch a familiarisok egy részének
(Edelleute), a fraucimereknek és mas szolgdknak f6zott. Ezenkiviil a hus tartdsitdsdban is részt
kellett vennie. (Deutsche Hofordnungen i. m. 1. 223.)

143 Ld. Deutsche Hofordnungen i. m.

144 Ld. http://www.univie.ac.at/Geschichte/wienerhof/
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8. tabldazat
A konyhaszemélyzet fizetése II. Rudolf

udvaraban'#

Német elnevezés | Magyar elnevezés | Fizetés
Kiichenmeister Konyhamester 600 fl
Kiichensreiber Konyhairnok 240 fl
Einkiufer Beszerz6(?) 180 fl
Zuscroter Mészaros 170 {1
Mundkoch F&szakacs 170 fl
Koch Szakacs 170 fl
Pastetenkoch Péstétomsiitd 140 fl
Unterkoch Segédszakacs 100 f1
Kuchelbube Szakacsinas 96 fl
Kucheltrager 24 1l
Zergadnertrager 24 fl
Markttrager 24 fl
Holzhéacker 24 fl
Hofbicker

A cseh féuri udvarok konyhaszemélyzetének szamara jellemzd, hogy na-
gyobb udvarokban (Rozmberg és Hradeci) a 16. szazad masodik felében és
a 17. szazad elején 10-18 kozott volt, melybdl 4 szakacs és 3—-5 segédszakacs volt.
A kisebb rezidencidkon viszont csupan 1-3 szakacs volt. A cseh f6uri udvarokra
jellemzd az is, hogy kiilon pastétomsiitét alkalmaztak.'*

A konyha személyzetében kiilonleges szerepet foglalt el a csupan az erdélyi
fejedelmi udvarban alkalmazott, a mindig a szakdcsok kozott Osszeirt tészta-
mives. A tésztamives tésztabodl készitett ételeket, feltehetdleg f6leg pastétomo-
kat, de lehet, hogy kiilonféle siilt és fott tésztikat is. Feladatkdrének pontos le-
irasat neheziti, hogy a korabeli Erdélyben (é€s Magyarorszagon is) a tésztak kozé
soroltak minden tészta (tojas, liszt, tej vagy viz) felhasznalasaval késziilt ételt.
Igy a mai sz6hasznalattal siilt tésztdknak nevezett siitemények (torta, rétes, fank,
marcipan) éppugy ide tartoztak mint a pastétomok (tésztiba siitott valamilyen
hus vagy édesség), illetve a fott tésztak (gombdc vagy gombota, metélt, laska).'’

145 Karl Vocelka: Rudolf II. und seine Zeit. Wien—Koln-Graz, 1985. 72.

146 J. Hrdlicka: i. m. 99-102

147 A csaktornyai Zrinyi-udvar 17. szazadi kéziratos szakacskonyvében ,, Tésztabol egynéhanyféle
étek” fejezetcim alatt szerepel tobbek kozott ,, Tésztabdl csinalt metélt”, ,,Fankot csinalni”,
»Almatortat”, ,,Szilvabol ostya-béles”, ,Mandola-torta”, ,, Tolyéfank”, ,,Marcapant aki akar csi-
nalni”, ,Pastétomba vadhus”, ,,Almafinkot csindlni”, ,Rétest siitni”, ,,Rétes torta mddjara
(Mandola-torta)”. (Szmk 228-236.)
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Apafi Mihély udvaraban (1665-1688)'*® tésztamives Raduly (1665-1688) 40 ft fi-
zetést kapott, annyit, amennyit a 1660-1670-es években a f6szakéacsok kaptak,
vagyis a tésztamives megbecsiilt beosztasnak szadmitott. Bornemissza Anna gaz-
dasagi napldja rendszeresen ugy fogalmaz, mintha tobb tésztamives is szolgalt
volna az udvarban, a konvenciés konyvben azonban csak egy szerepel.'”

Ugyancsak kiilonleges és, ugy tlinik, a maga nemében egyedi az étekkészi-
téssel kapcsolatos személyek kozott a borsold. A borsold ugyanis nem a szaka-
csok, hanem az inasok koz¢é tartozott, munkaja mégis a konyhahoz kototte. Pon-
tos munkakorét nehéz meghatarozni, annyi azonban bizonyos, hogy az ételek
fliszerezésével fliggott Ossze. I. Rakdczi Gyorgy a kovetkezGképpen hatarozta
meg az étekborsolas, vagyis a fliszerezés menetét: ,,Az mi az étekborsolast [fli-
szerezést] illeti, méltonak itéljik, hogy az borsol6 reggel kilenc 6rakor, este pe-
dig 6t 6rakor mindenkor jelen legyen és az utolsé fogasig konyhankrdl ki ne
menjen. Az borsoldsban pedig ilyen mod observaltassék: az fGszakacs két oreg
szakéacsaval egyiitt borsoljon mindenkor, masok ne, ebben is mértékletességet
kovetvén, mert néha annyira borsoljak, safranozzak, nem is ehetik ember benne.
Borsolas utan az kik az étket borsoltak étekadaskor kit elsGben fel szoktak adni,
azutan renddel, az borsol6 elsGben, azutan az harom szakacs, utdna konyha-
mesterink megkostolvan, erre igen nagy és szorgalmatos vigyazas kivantatik”.'

Eszerint tehat a borsolonak is jelen kellett lennie a f6zés és az étkezés ideje
alatt, ami azt jelenti, hogy elég kotott €s hosszan tart6 szolgalata volt. Nem talaltunk
arra utalast, hogy a borsolonak barmi koze lett volna magahoz a f6zéshez, vagyis,
hogy értett volna a f6zéshez, tehat jelenléte a konyhdban feliigyeld jellegtli volt, még-
hozza a fliszerekre kellett vigydznia. A fliszerre dragasaga és fontossaga miatt kiilo-
nosen sok gondot forditottak, ezért a fliszerezést csak a fGszakacs végezhette
néhany mesterszakaccsal egyiitt, méghozza a borsold ellenérzése mellett.

A kozépkori magyar kiralyi udvarban ritkdn talalkozunk a borsold emlitésé-
vel. II. Lajos udvardban az étekfogok kozott osszeirtak egy Borsold Tamast, aki
az elénevét bizonyara nem véletleniil kapta.'”!

A f6uri udvarokban biztos, hogy alkalmaztak legaldbb egy borsol6t. Bat-
thyany I. Adam Gsszeirasaiban nem nevezi meg, hogy az inasok kozil ki volt a
borsoldja, de udvari rendtartas tervezetében megemliti a borsol6t is, mint aki a
konyhamester, a konyhasafar és a szakacsok mellett jogosult arra, hogy bejarjon
a konyhara."*

Az erdélyi fejedelmi udvarban Bethlen Gabor idején a borsol6 az ugyancsak
az inasok kozé tartozé poharnokkal és a bortoltdvel étkezett egytitt és 3 tal étket

148 Apafi Mihdly udvaranak konvenciés konyvébe 1665 és 1688 kozott irtdk be az udvarban szolga-
16k neveit. 1671-ben, 1684-ben ¢és 1688-ben Apafi bekérette a konvencidkat és ujrairatta Gket,
ekkor tehdt az Osszes udvari szakacsot Osszeirtadk. EOL Radvanszky Béla hagyatéka. 9. téka.

149 ,jide vetvén mind a két tésztamiivesnek”, ,tésztamiivesekhez” stb. I. Apafi Mihaly fejedelem
udvartartasa i. m. 305., 321.

150 1. Rékdczi Gyorgy konyhai rendtartdsa i. m. 396.

151 II. Lajos kirdly szdmadasi konyve i. m. 227.

152 Batthyany I. Adam udvari rendtartisdnak tervezete [1648. janudr—februar]. In: Mur 96.
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kapott."* Az erdélyi udvarban hol az étekfogdk, hol a poharnokok kozott szere-
peltek a borsoldk. 1657-ben Alsé Janos, 1659-ben egy mor szerecsen(?), 1661-
ben Vizkozi Istvan (ekkor Szilagyi Andras borstord), 1687-ben pedig Nagyidai
Ferenc toltotte be e poziciot. Ez utdbbinak fizetését is ismerjiik: 60 ft.

Ugy tiinik, Eurépa mas teriiletein ismeretlen a borsolé mint kiilon tisztség.
J6 példa erre Otto Henrich palotagréf 1526-bél vald udvari rendtartdsa, amely-
ben leirja a fliszerezés menetét is. Eszerint a f6szakacsnak kellett egy fiiszeres-
ladikat tartania, amelybe minden héten beletette a Kiichenschreibertdl (konyha-
irnok) kapott fliszermennyiséget (amelyek mennyiségét egyes rendtartasok
pontosan meghataroztak). A fGszakacs csak az ur asztalara valg fliszert tarolta
és kezelte, a tobbiekét a Kiichenschreiber (konyhairnok) drizte és f6z€és idejére
atadta az udvar népének f6z0 szakacsoknak.'

A konyha kisegitd személyzete

A 17. szazadtél kezdve a konyha ajtajaba ajtonallokat rendeltek, hogy vigyazza-
nak arra, illetéktelen személy ne menjen be a konyhaba. Ez azt jelentette, hogy a
konyhamesteren, konyhasafaron, borsolon €s a szakacsokon kiviil mas nem tar-
tozkodhatott ott. Batthyany I. Addm mar 1649-ben azt tervezte, hogy két hites
(eskiit tett) embert allittat a konyha ajtajaba, azonban konyhamestere még
1651-ben is hiaba kérte, hogy ne feledkezzék meg a konyhaajtonallokrol,™ mivel
végiil is csupidn 1654-ben irtak Ossze konyhaajtonallokat a konyhaszemélyzet
tagjai kozott. Esterhazy Miklos nador konyhajat mar 1629-ben ajtonalld Grizte.*
Csaky Istvan pedig darabontot rendelt a konyha ajtajanak Orzésére (1643)."’
Thokoly Imre harom konyhaajtonallot fogadott fel, akiknek 15-16 forint fizetést
adott."™®

Erdélyben Bethlen Géabor (1622/1623) 10 csatlést rendelt a konyhéja 6rzé-
sére.”” A fejedelmi konyhat 1659-ben négy, 1661-ben ketts, Apafi udvaraban
eleinte kettd, majd a konyhaszemélyzet szdmanak novekedésével egyiitt 4-6
konyhaajtonallé Grizte. Apafi udvardban 16 ft fizetést kaptak.'®

A konyhaban a f6zésen kiviil fontos feladat volt a piszkos f6z6edények el-
mosogatasa. E feladatot feltehetbleg a szakacsinasok vagy a szakacsgyerekek vé-

153 Bethlen Gébor erdélyi fejedelem utasitdsa i. m. 73.

154 Deutsche Hofordnungen i. m. II. 166.

155 ,,Az Konyha aitén allok feliilis ne feledkezzék N[agysd]god, az mint az elottis emlékeztem volt
Nlagysa|g[od]nak”. Pulyai Gyorgy memorialéja, 1651. jan—febr. MOL P 1322 Tiszttartokkal
val6 levelezés N° 89.

156 MOL Miklés nador iratai (P 123) Gazdasagi iratok.

157 Csaky Istvan utasitdsa i. m. 193.

158 Késmarki Thokoly Imre napldja i. m. 96.

159 Koltai A.: i. m. 71.

160 Apafi Mihaly fejedelem udvari népeinek fizetési konyve 1663-1690. EOL Radvanszky Béla ha-
gyatéka. 9. téka.
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gezték. Batthyany I. Adam részletes Gsszeirdsaiban szerepelnek ugyan kiilon
mosolanyok a fraucimerek és konyhai mosoné a rohonci varnép kozott, de ezek-
r6l nem Aallithatjuk biztosan, hogy a ruhdk vagy a konyhai f6z6edények mosasa
(esetleg mindkett§) volt-e a feladatuk. Az udvarokban néhol talmosokat is
Osszeirtak. A talmoso, talnok, talhordo kifejezés ugyanazt az udvari tisztséget ta-
karta: azt a személyt, aki a talakra feliigyelt és tisztan tartotta Gket."" Kisebb
udvarokban talnok (tdlhordo, tilmosd) maga végezte a tdlak moséasat, a nagyob-
bakban ez a feladat a vicéjére, vagyis helyettesére vart. Arra eddig nincs ada-
tunk, hogy a talnok (tdlhordd, tilmoso) feladata lett volna a konyhaedények
tisztan tartasa is. Batthyany I. Adam udvaraban a talhorddkat (talmosok) — egy-
mast kiegészitd feladatuk miatt — az étekfogok kozott tartottdk szamon. Fia,
Batthyany Krist6f idejében (1681) a tdlnok a poharnokkal egyiitt az inasok kozé
tartozott, Thokoly Imre udvardban (1683) pedig talmosokat irtak dssze a pohar-
nokok kozott.'*

Osszegzés

A forrasadottsagok miatt nagyon nehéz folyamataban szemlélni a f6ari konyha-
személyzet alakulasat a 17. szazadban. Folyamatos adatsorokat a Kirdlyi Ma-
gyarorszag teriiletérsl csupan egy féar, Batthyany 1. Adiam udvaranak negyed-
szazadnyi idejérdl ismeriink. Ezt egésziti ki néhany adat Esterhazy Miklos
nador, Thokoly Imre és masok udvarairdl. Ezenkiviil az erdélyi fejedelmi udvar
konyhaszemélyzetér6l maradt fenn viszonylag sok értékelhetd adat.

A kozépkori magyar kirdlyi udvarban a konyhasafar irdnyitotta a kiralyi
konyha gazdasagit. E tisztet akkoriban el6kels nemesek viselték. A 17. szazadi
féari udvarokban a konyhasafar alacsony ranga tisztnek szamitott és nem az ud-
var népéhez, hanem a varbeliekhez tartozott. Feladatat és rangjat a konyhames-
ter ,vette at”. A konyhamester tiszte a kozépkori magyar kiralyi udvarbdl — leg-
alabbis a jelenlegi kutatasok szerint — hianyzott, amivel eltért a korabeli eurdpai
udvaroktdl. A konyhamesteri tisztséget az Ur valamelyik, nem f6rangt familiari-
sa viselte. A konyhamesternek altalaban nem kellett tudnia f6znie, hanem a
szervezéshez és rendtartashoz kellett értenie.

A szakacsok kozott e korszakban is 1étezett hierarchia. A magyar féuri ud-
varokban ez leginkabb a fizetésiikben fejezddott ki, német teriileten pedig az el-
nevezésiikkben: az ar asztala szamara vagy a Mundkoch (f6szakacs) vagy a
Herrenkoch f6z6tt segédeivel, az udvar maradék részének pedig a Ritterkoch

161 Batthyany I. Addm Gsszeirasaiban pl. tobbnyire a talhorddk kifejezést alkalmazzak, de néhany
évben talmosdkat irnak. Az is el6fordul, hogy ugyanabban az évben (1641) egyik helyen talmo-
soknak, mashol tdlhordoknak nevezik Gket. Thokoly Imre udvaraban (1683) a poharnokok
kozé besorolva talmosokat irtak dssze. Erdélyben I. Rédkdczi Gyorgy is hol talnoknak, hol tél-
mosonak nevezi azt a személyt, aki Brandenburgi Katalin eziisttdlait feliigyelte.

162 Késmarki Thokoly Imre napldja i. m. 89.
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vagy a Hauskoch, ugyancsak a segédeivel. Erdekes, hogy a Habsburg-udvarban
ezek az elnevezések (ritterkoch, hauskoch) nem talalhatok meg, pedig feltehets-
leg a tobbi uralkodoi udvarhoz és a német valasztéfejedelmi udvarokhoz hason-
16an itt is kiilon konyhan f6ztek az uralkodd és kozvetlen kornyezete, illetve az
udvar tobbi része szamara.

Altalanos tendencia a korabeli Eurépaban, hogy a kisebb konyhakon egyre
inkabb n&k f6ztek és ez tikrozodik a korabeli festményeken is. Anglidban mar a
16. szazadban megjelentek a ndk az udvari szakdcsok kozott,'™ de elvétve mar a
német fejedelmi udvarokban is el6fordultak. A szakacsok azonban a magyar f6-
uri udvarokban a 17. szazadban is még tobbségiikben férfiak voltak, csupan az
udvarok ndi részét ellatod tn. kiskonyhakon alkalmaztak ndi szakacsokat.

A jol képzett, jOl £6z6 fGszakacsokat minden magara ad6 udvarban sokra
becsiilték, hiszen amikor vendégeket fogadtak, akkor a feltdlalt ételek minGsége
emelte az adott féuri udvar rangjat, hirnevét. A 17. szazad soran sok minden
megvaltozott az étekkészités, a talalas teriiletén. A viaszbol és mas alapanyagbdl
(len, szalma, fa, gyanta és cukor) készitett asztaldiszeket felvaltottak az un. ehe-
t6 asztaldiszek, ahogy Esterhazy Pal a megfelel6 magyar kifejezés hianyaban ne-
vezi, tafeldekkeraitok, amelyek az asztali reprezentacidé fontos elemei lettek.
A tanulmanyunk elején szerepld idézet francia szakacsat tobbek kozott éppen az
tette olyan értékessé, hogy képes volt tafeldekkeraitot is késziteni.

BORBALA BENDA

“I HAVE ENGAGED SUCH A COOK”
KITCHEN STAFF IN THE ARISTOCRATIC HOUSEHOLDS
OF SEVENTEENTH-CENTURY HUNGARY

The study examines a social group that was present in every aristocratic household:
kitchen staff. Working behind the scenes, the kitchen staff of aristocratic households
contributed to their reputation. Nevertheless, as a group, kitchen staff have been
ignored by historians examining aristocratic households. Usually, merely a few
paragraphs or at most a chapter have been devoted to them.

In the Hungarian medieval royal household, the clerk of kitchen (konyhasdfar)
managed the royal kitchens. A distinguished nobleman filled this post. In seventeenth-
century aristocratic households, the clerk of kitchen tended to be a person of lowly
background, and this reflected the low status of the position. The function and status of
the clerk of kitchen (konyhasdfir) were gradually “taken over” by the “master of
kitchen” (konyhamester). Current research suggests that the post of “master of kitchen”
(konyhamester) did not exist in the medieval Hungarian royal household. In this regard,
the Hungarian royal household differed from other European royal ones. In
aristocratic households, the post of “master of kitchen” (konyhamester) was held by one
of the nobleman’s familiaris of lesser rank. Generally speaking, the “master of kitchen”
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(konyhamester) was not required to cook, but he did have to be competent in
organisation and management.

There already existed a hierarchy among cooks. In Hungarian aristocratic
households, such hierarchy was manifested in differences in wage-levels, but in
German-speaking areas it was also expressed in the different names given to cooks: the
Mundkoch (or Herrenkoch) cooked, with his assistants, for the aristocrat and members
of his table, while the Ritterkoch (or Hauskoch) cooked, with his assistants, for other
members of the household. Interestingly, the terms Mundkoch or Hauskoch do not
appear to have been used in the Habsburg royal household, although one would
assume that — as in the households of other rulers and the households of the elected
German princes — here too separate kitchens cooked for the ruler and his entourage
and for other household members.

In the first half of the century, the chief cook headed the hierarchy in Hungarian
aristocratic households. Master cooks specialising in certain foods worked under his
direction. Later on, however, there was greater demand for general cooks, who knew
how to cook and how to prepare sweet pastries, and were also capable of arranging for
the purchase of groceries. The aim was to have one person occupy several posts — and
thus do the work of several people. Throughout the century, however, assistant cooks
prepared raw food for cooking: they skinned and butchered animals and feathered
poultry, etc. The assistant cooks also stirred foods and turned roast meat on the spit —
although they often gave such tasks to the apprentice cooks. Cooks were not of noble
descent, and current research suggests that in the first half of the century they rarely
moved from one household to another.

A general trend in medieval Europe was that cooks in smaller kitchens were
increasingly likely to be female. This fact is also reflected in contemporary paintings.
Female cooks were present in English aristocratic households as early as the sixteenth
century, and there were even a few female cooks in the households of the German
princes. In Hungarian aristocratic households, however, most cooks were male even in
the seventeenth century; and female cooks were employed only in the so-called little
kitchens, where cooking was done for the female household members.
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